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MIGLIORA LOFFERTATU RISTICA
DIVISIT EMILIA CON LA
RIORGANIZZAZIONE DEGLIIAT

| NUOWV! UFFICI DY INFORMAZIONE E ACCOGLIENZA TURISTICA DAL 2024 SARANNC PUNTIDI
RIFERIMENTO PERTUTTO IL TERRITORIO DELLA DESTINAZIONE EMILIA, CHE ABBRACCIA PARMA,
PIACENZA E REGGIO EMILIA. ALCUNI GESTIRANNG ANCHE | SERVIZI DI BOOKING

Redazione HEM

Fonte & info:
ELLA STUDIO

a alla riforma per la
ricrganizzazione degll
uffici di informazione
& accogiienza wirstica
di Wisit Emilia, la desti-
naziome turistica che
abbraccia # verritorio
di Parma, Placenza e
Reggio Emilia, La riforma, istituita dal-
la Regione Emilia-Romagna, decling,
integra @ modella i criteri e le modalita
organizzative per la gestione del servizi
di informazione e accoglienza turistica e
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per il koro finanziamento, tenendo conto
delle diverse esigenze dei visitatori, del-
la prapensione alla digitalizzazione dei
servizl, e della sostenibilitd economica.

Gli uffici di informazione e accoglienza
turistica, grazie al coordinamento di Vi-
sit Emilia, sono stati identificati a sequito
di bando pubblico. A partire dal 2024 ci
saranng gli AT R (Uffice di Informazia-
ne e Accoglienza Turistica Reservation],
che nelle sedi operative del comuni o
delle unioni dei comuni, oltre a svolge-



e attivita di front office, si occuperanng
oltre ad accogliere i turisti e fornire tut-
te be informagioni del terrtorio di riferi-
mento, anche delle prenotazioni dirette
del servizi turisticl e del pemottamenti
fescursioni, visite guidate, esperienze,
baglietti di mused, spettacoll & raspod-
til, nan sobo della zona di riferimenta,
ma di tita l'area vasta di Visit Emilia,

Gl AT R saranng 7 Parma Welcome [per
la citta di Parma)l, Piacenza, CastallAr-
quate ¢ Val D'Arda, Valnure e Valchero,
Busseto e Terre Verdiane (i primo in-
terprovingiale, che unisce 5 comuni),
Colorno, Fidenza (Casa Cremanini).

GliIAT, i quali svolgerannogli stessi servizi
di accoglienza e informazione, ma senza
attivita di booking, saranno 11: Bobbio e
Val Trebbia, Val Tidome e Luretta, Val di
Tara - Ceng, Valli di Parma, Tomechiara
e Val Parma, Fontanellate, Salsomaggio-
re Terme, Appenning Reggiana, Reggio
Emilia Welcome (per la citta di Reggio
Emilia), Bassa Reggiana, Fornovo di Tara.

A questi uffic, si afhancheranno anche
une [AT digitale dedicate allAppenning
Reggiano, con piattaforma multimedia-
e con la possibiita di trasmettens con-
tenuti direttamente ai device persanali
dei risti, e 6 Welcome Room, che fun-
zionano come “self info-paint’ i quali
saranng posizionati In spazi coperti di
libero accesso, per la consultazione di
informazioni twristiche & B repermen-
to di materiali utili. Le sedi individuate
sono; la Rocca del Rossi a San Secondo
Parmense, Informaturisma di Correggio,
Valdarda per tea Forenzucla DArda, Fi-
denza Village, Visit Vigoleno a Vemasca,
& Bedonia. Tutti questi uffici saranno ri-
conoscibili con punti di informazione
i Visit Emilia con il logo che identifica
tutta la destinazione e la rete regionale.

sLa riforma degli IAT & sicuramente po-
sitiva perché rendera Il territorio dell’E-
milia pit professionale nell’accoglienza
enell'informagzione a chi verrd a scoprira
- commenta il presidente di Visit Emilia

Cristiano Casa -, Monostante le normali
difficolty legate ad ogni cambiamen-
to, | comuni hanng dsposto in maniera
malto proattiva, cercando di aggregarsi
o comundue 9 organizzarsi nel miglior
modo possibile, per rendere un servizio
efficiente per | visitator, Significa che il
nostro territorio ha ormai la consape-
volezza di voler diventare destinazione
turistica, perché @l turismo pud essera
un grande volano di svluppo, Molto in-
teressante che sia stato istituito una [AT
unico per e Terre Verdiane che wede il
coimvolgimento sia di Comuni del Pia-
centing che del Parmenses Grazie alla
riforma, infatti, | territor privi di uffici
di Informazione, ofa avranng del riferi-
menti, in modo che tutta I'area vasta di
Emilia sia coperta da punti di informa-
zione capillari, Visit Emilia, per agevaolare
1a riforma, terra ded percorsi informati,
per coordinare tutte le attivita dei singali
uffici, in modo da potere nel tempo offri-
re informiazioni di tutta la destinazione.
LAssemblea del sochche ha approvato la
nuowa arganizzazione degli AT, ha an-
che approvato T Piano Attivith Turistiche
2024 permettendo cosi la pubblicazione
di 2 bandi fondamentall per Fattiviva oi
Visit Emilia: il Piano di Promozione Tu-
ristica Locale = PTPL 2024 che finanzia
proprio gli 1AT e anche i progetti di svi-
luppo (sono sei i temi finanziabili) Gran-
de Fiume, Emilia Wine Experience, Sport
e Benessere, Castelli-e Borghi, Cammini
i Emilia, Emilia, Bike Experience.

Inoltre ¢i saranno risorse specifiche per
sostenere | grandi eventl a carattere puri-
stico delle 3 province coordinati dai Co-
muni capoluogo,

Altre bando pubblicato & quello. per i
Tour Operator del territario di Wisit Emi-
lia, | quall possona aderire alle azioni di
proma commercializzazione individua-
te nellapposito Plano approvato, dove
sono esplicitate tutte le iniziative di
promozione, comunicazions, fiere olire
ai progetti legati alle Emilia Reti Food
& Wine, Emilia Terme & Qutdoor, Emilia
Cultura & Castelli.

TUEISAD DFITALLA

Per informaziont:
Visit Emilia
E-mail: infogwisi-
temilia.com

Sito wieh: wwes
visiternilia,com
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LEMILIA IN
VERSIONE“GREEN”

CINQUE CAMPI DA GOLF CHE ATTRAGGONO
UN PUBBLICO INTERNAZIOMNALE

Redazione HEM

Fonte infa:
Lifficio Stampa
per Wizt Emilia
ELLA STUDIO

TEE | heTaLITY Bt o A foif ifal ik

ingue splendidi cam-
pi da gaolf a 18 buche
distesi nelle province
di Piacenza, Parma e
Reggic Emilka, in wna
terra dalla storia mil-
lenaria, roca di cultu-
ra, di arte, di musica

@ ol un patrimonio enogastronomico
unico. Emilia Golf Experience & |a nuova
proposta J wrismo sportive e di vacan-
2a di Vizit Emilia - |a Terra dello stow mix
ra Parma, Piacenza, Reggio Emilia - pre-
sentata al TTG-Travel Experience 2023 di
Rimini, la fiera italiana dedicata al profes-
sionisti mondiali del settore turistico, per



promuovere i suai territer e i prodotti di
ecceflenza,

Esperienza unica ned suo genere, Emi-
lia Golf Experience offre lopportunita
di immergersi completaments in ung
sport affascinante, circondati dalla bel-
lezza naturale e dalla cultura dellEmi-
lia. In soli 100 chilometri, 5 spettacolari
campi da golf incastonati in straordinar
paesagoi il Croars Country Club in pro-
vincia di Placenza, il Golf Salsomaggiorne
Terme e il Golf del Ducato in provincia di
Parma, il Golf Club Matilde di Canossa e
SanValentino Golf Club in quella di Reg-
gio Emilia,

Green oi altissimo livello tecnico che
ospitano gare nazionali ed internaziona-
li, circondati dalla beHlezza & tranguillita
della natura. Ma Emilia Golf Experience é
modto di pid; & unfimmersione in un e
ritcrio tutko da vivere con esperienze in-
dimenticabill, scoprire | castell, | luaghi
d'arte e cultura, qustare le prelibatezze e
| tantl prodotti tipich di questa terra che
ne fanno un patrimonio enogastronc-
mico unico, I tutte unito all'eccellenza
deliospitalita alberghiera, con struttu-
re in tuite & tre le province che offrono
opporturtita di vacanza e pacchetti con-
sultabili direttamente sul sito dedicato
(Golf experience | Visit Emilia), studiati
per soddisfare le passioni golfistiche e

vivere 'emozione di luoghi straordinari,

ell golf & capace di attirare un pubblico
intemazionale - rivela Cristiano Casa,
prasidente di Visit Emilia - mi da sod-
disfazione, in particolare, il dato delle
presenze degli svizzeri, perché abbiamo
lavorato tanto su questo mercato, Seno
state registrati finora 3743 pernotta-
menti in Emilia di svizzerl tra gennaio
e agosto 2023, cioe +27 3% sul 2019 e
+13.20 sul 2023,

A novembre aveemo a Parma Fassem-
blea del turisma svizzera: la Srv, 'asso-
clagione che mette insieme | tour opera-
tor svizzeri. Un modo per far conoscere

il nostre terrtorio a chi pai propona |
viaggl nel nostro territorio. E in questo
senso pensiamo anche di promuovere il
pil possibile Il trene che collega Zurigo
a Pizcenza, Parma e Reggio Emilias.

s iascunc dei cingue campi € un mix di
shide wecniche, panorami mozzafiato e
servizi di qualita - sottolinea Margheri-
ia Carrara (Golf del Ducato) - non sono
solo lusghi di gioco, ma anche oasi di
ranguillits e bellezza, dove ogni buca &
un'opportunita per spermentare la ma-
gia del golf, accogliendo golfisti di ogni
livelle, dai principianti ai giocator pid
esperti, offrendo golf clinic e supporto
per chi vuole imparare e migliorares.

a(Juesto progetto rappresenta un pas-
so significativo verso bo sviluppo del
turismo nel nostro comune - dichiara
II'sindaco di Salsomaggiore Terme Luca
Musile Tanzi - || golf sta guadagnando
sempre pid appassionat] e | campi da
golf possono diventare non solo luoghi
di sport, ma anche attrazioni turistiche
in grado di richiamare visitatori da tutto
T mondo, Salsomaggiore Terme & pronta
ad abbracciare il futuro, a diversificare la
sua offerta turistica e a continuare a cre-

scere come destinazione di eccellenzas,

GOLFRGREEN i
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NUOVI INVESTIMENTI PER
IL CICLOTURISMO IN EMILIA

VISIT EMILIA ALLA REGIA DI UN COFINANZIAMENTO PER TRE INTERVENTI 5U
IMPORTANTI CICLABILI CHE AUMENTERANMNO LA MOBILITA DOLCE PER | TURISTI

Redazione HBM umenta la mobilita turistica che abbraccia il territorio del-

dodce per i turisti in e province di Parma, Fiacenza e Reggio
Fante & info: Emilia. Grazie al co-  Emilia, in accordo con la Regione Emilia
ELLA STUDICH finanziaments del Romagna, sono stati investiti fondi im-

Mindstero del Tur-  portanti su opere gia presenti nel plano
smo, con la regia  dei lavor pubblic, dando la priorita al
di Visit Emilia, ente sistema di ciclabill gia finanziate nel bi-
della  destinazicne lanci dei Comuni. Gli interventi finanziati
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sonc: la Ciclabile lungo il torrente Ba-
ganza, che collega | ponte della Mavetta
alla tangenziale per poi proseguire ing a
Sala Baganza, per un importo di 120mila
euro; il Pontile di Mezzani che potra esse-
re un ulile approdo di ciclisti inleressati
alla Food Valley Bike, per un importo di
60mila euro; il tratto ciclabile @ la struttu-
ra-dei serviz ai turisti delle 2 ruate presso
Il Guado di Sigerico, porta della Via Fran-
cigpena in Emilia, nel Comune di Calenda-
sco PC), per un importo di 244mila euro,

uPer far crescere il turismo in Emilia sono
fondamentali gli investimenti in infra-
strutture - commenta Cristiano Casa,
Presidente di Visit Emifia -. Insieme aghi
amministrator locall defle 3 province
abblamo cercato di individuare guei
progetti gia previsti nel plani delle opere
pubbiliche dei comuni che avrebbera po-
Ut avere un impatio sullo sviluppo tur-
stico e abbiamo puntato sul cicloturismao.
E un settose in Costante crescita @ si regi-
strang presenze sul nostro territorio da
tutta Evropa, in particolare dal paesi nord
europei e dalla Svizzera. E necessario che
I cickoturisti troving infrastrutiure di qua-
lity che possano far vivere nel migliore
del modi e loro espenenze in Emilae,

5i prevede che il FUNT, il fondo ministe-
riabe per gliinvestirnenti del Tudsma, sard
finanziato anche per le annate 2023 e
2024, Visit Emilia, di concerto con la Re-
gione Emilia Romagna, cerchera di soste-
nere | progett der Comuni gid messi in
calendario, per promiwovere nuowve infra-
strutture turistiche.

TURISAMD DITALIA B
Per informazioni;
Wisit Emilia

E-mail: infog@wvisi-
temilia.com

Sito weab: wanw,
visitemilia.com
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Venerdi 3 Novembre 2023

Viaggiando e Mangiando p. 3 novembre 2023

Viaggiando e Mangiando

00:00 291

( A Condividi ).( ¥ Lie )( B pownload )

Durante la trasmissione "Viaggiando e mangiando” il
conduttore Marco Marucelli ha ha parlato delle
proposte di Visit Emilia.

Per riascoltare la puntata:
https://www.spreaker.com/user/radiovacanze/viaggid

ndo-e-mangiando-p-3-novembre-2023



https://www.spreaker.com/user/radiovacanze/viaggiando-e-mangiando-p-3-novembre-2023
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Turismo, in Appennino un infopoint digitale

Nella riforma degli lat di Visit Emilia per il 2024, rientra anche un punto di riferimento a Castelnovo Monti con piattaforma multimediale

CASTELNOVO MONTI

Dicasi lat e intendesi Uffici di In-
formazione e Accoglienza Turi-
stica: sonno proprio questi pun-
ti di riferimento per i vacanzieri
in emilia ad andare incontro a
una riorganizzazione. |l cambio
avverra l'anno prossimo, e per
la nostra montagna & stata riser-
vata un’attenzione particolare
alle nuove tecnologie, anche e
soprattutto volte ad agevolare
chi frequenta I'Appennino.

| rinnovati uffici di Visit Emilia sa-
ranno sparsi sui territori di Par-
ma, Piacenza e Reggio Emilia; la
riforma, istituita dalla Regione
terra sott’occhio anche la que-
stione finanziament, in base an-
che alle diverse esigenze dei vi-
sitatori, alla propensione alla di-

gitalizzazione dei servizi e, non
ultima, alla sostenibilita econo-
mica. Tali uffici sono stati identi-
ficati con bando pubblico.

Gli lat saranno 11 in tutto, di cui
tre nel Reggiano: uno in centro
a Reggio, uno a Correggio e
uno a Castelnovo Monti. Gli altri
avranno sede Bobbio e Val Treb-
bia, Val Tidone e Luretta, Val di
Taro - Ceno, Valli di Parma, Tor-
rechiara e Val Parma, Fontanella-

to, Salsomaggiore Terme e For-
novo di Taro. Nel nostro Appen-
nino, pero, si aggiungera un uffi-
cio particolare, uno lat digitale,
con piattaforma multimediale
con cui & possibile trasmettere
contenuti direttamente a cellula-
ri, tabel e telefoni personali dei
turisti. Non ultime, le 6 Welco-
me Room, che funzionano co-
me uffici informazioni fai-da-te,
posizionati in spazi coperti di li-

bero accesso. Qui i turisti po-
tranno consultare in autonomia
informazioni turistiche e reperi-
re materiali utili, Tra le sedi indi-
viduate per le Welcome Room
c'é I'Informaturismo di Correg-
gio, oltre la Rocca dei Rossi a
San Secondo Parmense, Valdar-

da per te a Fiorenzuola D’Arda,
Fidenza Village e Visit Vigoleno
a Vernasca, e Bedonia.

A partire dal 2024 avra inizio an-
che una distinzione tra le tipolo-
gie di uffici, che pero al momen-
to non interessa il nostro territo-
rio ma solo quelli di Parma e Pia-
cenza: ci saranno infatti anche
glil at R (Ufficio di Informazione
e Accoglienza Turistica Reserva-
tion), che nelle sedi operative
dei comuni o delle unioni dei co-
muni, oltre a svolgere attivita di
front office, si occuperanno an-
che delle prenotazioni dirette
dei servizi turistici e dei pernot-
tamenti (escursioni, visite guida-
te, esperienze, biglietti di mu-
sei, spettacoli e trasporti), non
solo della zona di riferimento,
ma di tutta I'area vasta di Visit
Emilia.

NIENTE 'BOOKING’

Per ora nel Reggiano
non sara disponibile
anche la prenotazione
di alberghi o attivita

L'Ufficio di Informazione
e Accoglienza Turistica in centro
a Reggio Emilia (via Farini)

—
—
—
S —
e
pm—
———
pe—

IN PROVINCIA

Ci sara anche

una Welcome Room,
in modalita fai-da-te
per i vacanzieri
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Link: https://www.italiaatavola.net/check-in/2023/11/5/1-
emilia-green-i-suoi-5-campi-da-golf-a-18-buche/100633/

5 Novembre 2023
L'Emilia “green” e i suoi 5
campi da golf a 18 buche

Una nuova proposta di turismo sportivo firmata Visit Emilia:
in soli 100 chilometri, il Croara Country Club, il Golf
Salsomaggiore Terme, il Golf del Ducato, il Golf Club Matilde

di Canossa e il San Valentino Golf Club

C inque splendidi campi da golf a 18 buche distesi nelle province

di Piacenza, Parma e Reggio Emilia, in una terra dalla storia millenaria,
ricca di cultura, di arte, di musica e di un patrimonio enogastronomico

unico. Emilia Golf Experience ¢ la nuova proposta di turismo sportivo e di

vacanza di Visit Emilia - la Terra dello slow mix tra Parma, Piacenza,

Reggio Emilia. «Questo progetto rappresenta un passo significativo verso
lo sviluppo del turismo nel nostro comune -- ha dichiarato il sindaco

di Salsomaggiore Terme, Luca Musile Tanzi - il golf sta guadagnando


https://www.italiaatavola.net/check-in/2023/11/5/l-emilia-green-i-suoi-5-campi-da-golf-a-18-buche/100633/
https://www.italiaatavola.net/check-in/2023/11/5/l-emilia-green-i-suoi-5-campi-da-golf-a-18-buche/100633/

sempre piu appassionati e i campi da golf possono diventare non solo
luoghi di sport, ma anche attrazioni turistiche in grado di richiamare
visitatori da tutto il mondo. Salsomaggiore Terme € pronta ad abbracciare
il futuro, a diversificare la sua offerta turistica e a continuare a crescere
come destinazione di eccellenza».

Cinque oasi naturali dove giocare e rilassarsi in 100 chilometri

Esperienza unica nel suo genere, Emilia Golf Experience offre I'opportunita
di immergersi completamente in uno sport affascinante, circondati dalla
bellezza naturale e dalla cultura dell'Emilia. In soli 100 chilometri, 5
spettacolari campi da golf incastonati in straordinari paesagqgi: il Croara
Country Club in provincia di Piacenza, i| Golf Salsomaggiore Terme ¢ il Golf
del Ducato in provincia di Parma, il Golf Club Matilde di Canossa e San
Valentino Golf Club in quella di Reggio Emilia. E ciascuno di esse «& un mix
di sfide tecniche, panorami mozzafiato e servizi di qualita -

sottolinea Margherita Carrara (Golf del Ducato) - non sono solo luoghi di
gioco, ma anche oasi di tranquillita e bellezza, dove ogni buca e
un'opportunita per sperimentare la magia del golf, accogliendo golfisti di
ogni livello, dai principianti ai giocatori piu esperti, offrendo golf clinic e
supporto per chi vuole imparare e migliorare».

Il golf come occasione di sviluppo del territorio

Green di altissimo livello tecnico che ospitano gare nazionali e
internazionali, circondati dalla bellezza e tranquillita della natura. «ll golf e
capace di attirare un pubblico internazionale - rivela Cristiano Casa,
presidente di Visit Emilia - mi da soddisfazione, in particolare, il dato delle
presenze degli svizzeri, perché abbiamo lavorato tanto su questo mercato.



Sono stati registrati finora 37.143 pernottamenti di svizzeri in Emilia tra
gennaio e agosto 2023, cioe +27,3% rispetto al 2019 e +13,2% rispetto
al 2022. A novembre avremo a Parma |'assemblea del turismo svizzero:

la Srv, I'associazione che mette insieme i tour operator svizzeri. Un modo
per far conoscere il nostro territorio a chi poi proporra i viaggi nel nostro
territorio. E in questo senso pensiamo anche di promuovere il piu possibile

il treno che collega Zurigo a Piacenza, Parma e Reggio Emilia».

Ma Emilia Golf Experience ¢ molto di piu: € un'immersione in un territorio

tutto da vivere con esperienze indimenticabili, scoprire i castelli, i luoghi
d’'arte e cultura, gustare le prelibatezze e i tanti prodotti tipici di questa

terra che ne fanno un patrimonio enogastronomico unico. || tutto unito

all’eccellenza dell’ospitalita alberghiera, con strutture in tutte e tre le

province che offrono opportunita di vacanza e pacchetti consultabili
direttamente sul sito dedicato (Golf experience | Visit Emilia), studiati per

soddisfare |le passioni golfistiche e vivere I'emozione di luoghi straordinari.



GAZZETTA DI PARMA

Domenica 5 novembre 2023 13

Parma

Novita Uno spazio per chi vuole restare informato

Via San Leonardo.
ora al bar si acquista
anche la «Gazzetta»

Giovanelli: <Riciamo un servizio al quartiere»

[
«Gazzetta»
e caffe

Il nuovo
servizio ha
debuttato

il 30 ottobre.
La
Caffetteria
San
Leonardo,

di fronte alla
chiesa,
aperta tutti i
giorni tranne
la domenica.

) Al «suo» quartiere, il San Leo-
nardo, ¢ legatissimo Giuseppe Gio-
vanelli. Tanto da esserci tornato
quasi dieci anni fa per continuare il
mestiere che fino ad allora lo aveva
portato altrove: il barista.

Da qualche giorno la sua Caffette-
ria San Leonardo, al civico 8/b della
via omonima, proprio di fronte alla
chiesa parrocchiale, offre qualcosa
in piti: una mini-edicola in cui sono
in vendita la «Gazzetta di Parma» e
altri quotidiani. Realizzando cosi 1'i-
dea che lo aveva gia solleticato qual-
che anno fa. «Quando i gestori del-
I'edicola storica di via Trento sono
andati in pensione, avrei voluto ac-
quistare la loro licenza. Ma avevano
trovato subito a chi rivenderla e si
era persa l'occasione. Ora che 1'edi-
cola ha di nuovo chiuso, mi sono
detto che era arrivato il momento -

|
Riapriamo i negozi

«Coi commercianti
vorremmao coinvolgere |l
Comune per incentivare
I'apertura di nuove attivita»

racconta -. E soprattutto che era im-
portante ridare questo servizio al
quartiere, in particolare a chi ha piu
difficolta a spostarsi. Purtroppo non
ho lo spazio per una vera edicola coi
settimanali e i mensili, ma almeno i
quotidiani si, volevo poterli tene-
re».

Dice di «aver unito 1'utile al dilet-
tevole», e che la vita non & cambiata
granché: «<Ero comunque gia abitua-
to ad alzarmi presto, e alla fine c'e
solo il tempo in pit1 di sistemarli. Ora
si sta spargendo la voce: il passapa-
rola e la cosa pili importante». Se ri-
pensa a quando era ragazzo, «il
quartiere era molto diverso ma an-
cora oggi € popolato e chi ci vive me-
rita di avere attenzione. E per questo
che vorremmo cercare di metterci
d’accordo tra commercianti e con il
Comune per incentivare l'apertura
di qualche attivita in piu, che per-
metta di restare e di viverci meglio».
Con la comodita di avere negozi e
servizi a poca distanza. Lui un altro
passo «quotidiano» lo ha fatto in pri-
ma persona e chissa che non sia con-
tagioso.

r.c.

© RIPRODUZIONE RISERVATA

Doppio
mestiere
Giuseppe
Giovanelli di
fronte alla
Caffetteria
che gestisce
conla
moglie.

Piazza della Pace

[

Corteo Manifestazione
contro la guerra in Palestina

Circa 500 persone hanno sfilato ieri pomeriggio nelle vie del centro

storico per chiedere la fine degli attacchi di Gaza da parte

dell'esercito di Israele. «No al genocidio, Palestina libera» era il testo
dello striscione alla testa del corteo che da via Mazzini & sfilato sino

a piazza della Pace.

La manifestazione era stata organizzata dalla comunita palestinese

di Parma con I'adesione di varie associazioni e movimenti.

Il corteo di ieri pomeriggio ha seguito di pochi giorni il presidio del
27 ottobre scorso in piazza Garibaldi organizzato da Ciac e dai
sindacati dove si era ribadita la necessita di arrivare subito ad un
cessate il fuoco e all'apertura di un dialogo per la pace fra Israele e

Palestina.

)) Piu alberi per migliorare
la qualita dell’ambiente e
della vita delle persone.
Continua l'impegno della
Regione per fare dell’Emilia-
Romagna il corridoio verde
d’Italia, grazie al piano
«Mettiamo radici per il futu-
ro». Il nuovo bando appro-
vato dalla Giunta regionale
sirivolge alle imprese (ad ec-
cezione di quelle agricole) e
prevede contributi per so-
stenere la realizzazione di
interventi di forestazione in
aree di loro proprieta o di-
sponibilita. Rispetto al pre-
cedente, le risorse a disposi-

zione aumentate - da 500mi-
la a 600mila euro - cosi come
le percentuali degli aiuti e
degli importi di spesa am-
missibili.

«Aumentare le aree verdi e
le fasce boscate nella nostra
regione € un obiettivo im-
portante: gli alberi sono al-
leati preziosi per contrastare
il cambiamento climatico-
sottolinea I’Assessora regio-
nale Barbara Lori con delega
a Programmazione territo-
riale e paesaggistica, foresta-
zione e parchi -. E tuttavia es-
senziale la collaborazione di
tutti. Ed € per questo che ci

Nuovo bando A disposizione ci sono oltre 500mila euro

«Corridoio verde»: fondi
dalla Regione per le aziende

rivolgiamo ora alle aziende».

I nuovo provvedimento
prevede la concessione di
cofinanziamenti a fronte
dell'impegno di mettere a di-
sposizione terreni per realiz-
zare piantagioni forestali
permanenti. Nel dettaglio, il
cofinanziamento regionale
sale al 75% - rispetto al 60%
del bando precedente - dei
costi sostenuti. Gli importi
massimi dei costi ammissi-
bili sono stati invece incre-
mentati da 20.000 a 25.000
euro nel caso di impianti con
densita non inferiore alle 700
piante attecchite per ettaro,

e da 15.000 a 18.000 euro per
quelli che prevedono alme-
no 500 piante per ettaro.

Potranno essere piantati
alberi e arbusti che appar-
tengono alle specie autocto-
ne del territorio regionale.

Le domande di adesione
devono essere fatte perveni-
re entro il 30 novembre.

Maggiori informazioni alla
pagina https://ambiente.re-
gione.emilia-roma-
gna.it/it/parchi-natu-
ra2000/bandi/bando-2023-
interventi-forestazione-
aree-imprese. Il 1/ ottobre &
inoltre ripartita la distribu-
zione gratuita di piante a cit-
tadini, enti ed associazioni
nei vivai convenzionati con
la Regione.

r.c.

© RIPRODUZIONE RISERVATA

)} Via alla riforma per la
riorganizzazione degli uffici
diinformazione e accoglien-
za turistica di Visit Emilia, la
destinazione turistica che
abbraccia il territorio di Par-
ma, Piacenza e Reggio.

A partire dal 2024 ci saran-
no gli Iat R (Ufficio di infor-
mazione e accoglienza turi-
stica reservation), che oltre a
svolgere attivita di front offi-
ce, si occuperanno, oltre ad
accogliere i turisti e fornire
tutte le informazioni del ter-
ritorio di riferimento, anche

delle prenotazioni dirette dei
servizi turistici e dei pernot-
tamenti. Gli Iat R saranno 7:
Parma Welcome (per la citta
di Parma), Piacenza, Castel-
I’Arquato e Val D’Arda, Val-
nure e Valchero, Busseto e
Terre Verdiane (il primo in-
terprovinciale, che unisce 5
comuni), Colorno, Fidenza
(Casa Cremonini).

Gli Iat senza attivita di
booking saranno invece per
la provincia di Parma quelli
di Val di Taro-Ceno, Valli di
Parma, Torrechiara e Val

Parma, Fontanellato, Salso-
maggiore Terme e Fornovo.

A questi uffici, si affianche-
ranno sei Welcome Room,
che funzionano come «self
info-point», posizionati in
spazi coperti di libero acces-
so, per la consultazione di
informazioni turistiche e il
reperimento di materiali
utili. Le sedi individuate so-
no: la Rocca dei Rossi a San
Secondo, Fidenza Village e
Bedonia.

«La riforma & sicuramente
positiva perché rendera il

Visit Emilia Si potranno prenotare anche servizi e alberghi

lat R, i nuovi poli per il turismo

territorio piut professionale
nell'accoglienza e nell'infor-
mazione - commenta il pre-
sidente di Visit Emilia Cri-
stiano Casa -. Nonostante le
normali difficolta, i comuni
hanno risposto in maniera
molto proattiva, organiz-
zandosi per rendere un ser-
vizio efficiente per i visitato-
ri. Il territorio ha ormai la
consapevolezza di voler di-
ventare destinazione turisti-
Car.
r.c.
© RIPRODUZIONE RISERVATA
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(oppa d'oro

Le sculture di Montesissa

Ai premiati sono andate le sculture di
Marisa Montesissa che per l'occasione
ha rappresentato la “razdura” moderna.

«Parma ¢ meglio, no scherzo»

II'vice prefetto Attilio Ubaldi, di Parma, ha
detto che i salumi parmensi sono i migliori
del mondo. «Scherzo» ha subito rassicurato.

V—X(

Visite ai luoghi di produzione
“@“ Secondo la professoressa Roberta Garibaldi

cresce |'interesse dei tour operator per i
luoghi di produzione, caseifici in testa.

L’ascensore rotto

La sindaca Tarasconi si & scusata per |'ascen-
sore del Gotico non funzionante. «Sono abi-
tuato alle scale» le ha risposto Iginio Massari.

Al Gotico I’elogio dei Dop
una vetrina per Piacenza

e

«QOccasione per premiare talenti, personaggi che sono punti di
riferimento unici». In collegamento da Bruxelles Paolo De Castro

Federico Frighi

PIACENZA

® La qualita prima di tutto, senza
cedere alla tentazione della quan-
tita. E' uno dei messaggi che arriva
dalla 15esima edizione della Cop-
pa d’oro che si e tenuta ieri pome-
riggio nel salone di Palazzo Gotico.
Una vetrina internazionale per i
prodotti della gastronomia piacen-
tina: coppa, pancetta, salame. Tut-
tiDop.

Uneventolongevo - creatonel 2007
-lacuiforzavinceiltempo. Nato da
un'’idea dell’allora presidente della
Camera di Commercio di Piacen-
za, Giuseppe Parenti, ieri in prima
fila, sposata dal Consorzio di Tute-
laSalumi Dop Piacentini. «In quin-
dici edizioni abbiamo avuto qui a
Palazzo Gotico cento ospiti di fama
nazionale e internazionale e abbia-
mo conferito un’ottantina di premi»
osserva Roberto Belli, direttore del
Consorzio. E, commentando il te-
ma del 2023, “Protagonisti del loro
tempo”: «La Coppa d’oro si & sem-
pre data alle tematiche trasversali.

C’e sempre qualcuno che riesce
meglio degli altri e occupa di dirit-
toun suo spazio nella storia. Noi og-
gine premiamo i talenti».
«Premiamo personaggi unici,
ognuno dei quali in questo tempo
rappresentaunasortadiorologio di
riferimento» dice Nicola Prudente
(Tinto), conduttore radiotelevisivo
Raiacuivailmeritodiaver datoun
ritmo spumeggiante all'evento. Sul
palco chiama ad uno ad uno colo-
ro che piui tardi saranno premiati
dal presidente del Consorzio, Anto-
nio Rossetti, e dalla direttrice di Te-
leliberta, Nicoletta Bracchi: Silvia
Zanardi, la piacentina campiones-
sairidata di ciclismo, Angelo Baro-
ne, presidente della Consulta nazio-
nale dei Distretti del cibo, Michele
Serra, giornalista e agricoltore, Igi-
nio Massari, considerato il piti gran-
de maestro pasticciere italiano nel
mondo. Eugenia Canfora, preside
dell'istituto superiore di Caivano e
nel 2020 indicata dalla Your Edu Ac-
tion quale miglior dirigente scola-
stica d'Italia, si colleghera daremo-
to.

Nelsuosaluto Katia Tarasconi defi-

niscela Coppadoro «un premio che
declinale eccellenze piacentine ...
un momento in cui ci si apre a una
visione strategica cheva oltre ai con-
fini della provincia».

In collegamento da Bruxelles Pao-
lo De Castro, parlamentare euro-
peo, giaministro dell’agricoltura, ri-
corda di essere stato premiato con
laCoppa d’oronellasua prima edi-
zione del 2007. Ed evidenzia come
Piacenza sial'unica provinciain Eu-
ropa ad avere tre Dop. Cita l'atlan-
te, realizzato con l'attuale ministro
Francesco Lollobrigida, che mette
insieme gli 870 prodotti che fanno
dellaqualitailloro elemento distin-
tivo. «Crescere einvestire nella qua-
lita e la strada per competere nel
mondo conil sistema agroalimen-
tare» si dice sicuro. E anche per que-
sto e statorealizzato «il nuovorego-
lamento cherafforza il sistema del-
le tutele».

Monica Patelli, presidente della Pro-
vincia, porta il saluto dellammini-
strazione provinciale. «Il premio &
diventato neglianni unavetrina per
il prestigio del nostro intero territo-
rio - dice - e sedersi a tavola, dalle

nostre parti, € un piacere ben noto
anche a chinon & di Piacenza». Ma
c'e un ma. «La filiera dei salumi va
continuamente difesa - evidenzia -
. Soprattutto in questo periodo ci
preoccupano le potenziali ricadu-
tenegative della peste suina. Noi sia-
moin primalineanei controlli. Lau-
spicio e che si facciano scelte mi-
gliori ed incisive ad ogni livello».
Fasussultare'assemblea il vice pre-
fetto Attilio Ubaldi, in rappresentan-
zadella prefetta uscente Daniela Lu-
po, quando dichiara che «per me
che sonoparmenseisalumi piacen-
tini possono competere conisalu-
mi parmigiani che sono i migliori
del mondo». Aggiunge che sta
scherzando ela platea tira un sospi-
rodisollievo. Cita poiilromagnolo
Pellegrino Artusi: «Codifico le tra-
dizioni culinarie del nostro Paese
tentando e riuscendo ad unificare
I'Ttalia conla sua opera “La scienza
incucina” (1891) ancor pittdi quan-
to non siano riusciti a fare i “Pro-
messisposi” di Alessandro Manzo-
ni».

Filippo Cella, vice presidente della
Camera di commercio dell'Emilia,
sottolinea come sia la prima volta
che parla in tale veste alla Coppa
d’oro dopola costituzione della Ca-
mera di commercio dell’ Emiliache
haunito Piacenza, Parma e Reggio
Emilia. «La nostra area vasta - evi-

denzia - ha immediatamente mu-
tuato il sostegno della Camera di
commercio di Piacenza alla Coppa
d'orofacendolasua. La Coppad’oro
e diventata oggi sempre piu uno
strumento di marketing territoria-
leintegrato». Sergio Marchi, respon-
sabile della segreteria tecnica del
Masaf (ministero dell'agricoltura)
portaisaluti del ministro Francesco
Lollobrigida. «Le eccellenze dell'Tta-
lia - rileva - sono uniche al mondo
e sono nell’arte, nella cultura, nella
storiamaanche nell’agroalimenta-
re». Ricorda il regolamento per la
tutela dei prodotti Dop «portato a
casa in Europa attraverso una uni-
ta di intenti» e con «!'inserimento
della tutela contro il principio
dell'evocazione». Invita a prosegui-
re la sinergia tra pubblico e privato
anche nell'agroalimentare: «Se
ognuno fail suol'Ttalia vince». Por-
tail suo saluto anche il piacentino
Tommaso Foti, capogruppo di Fra-
telli d'Ttalia alla Camera. «Non dob-
biamo pensare a ragionamenti di
qualita bensidi qualita - riprendeil
concetto -, preservando la stagio-
natura dei nostri prodotti». E sulla
Coppa d'oro: «Abitualmente dopo
due o0 4 anni alcuni premi si spen-
gono. Questo no. Rappresenta as-
sieme ai premiati diierie oggie do-
mani, assieme ai tre Dop, il pit1 bel
biglietto da visita di Piacenza».

Sopra, con

le sculture

di Marisa
Montesissa, i
premiati (da sini-
stra) Angelo
Barone, Michele
Serra, Iginio
Massari

e Silvia Zanardi
FOTO DEL PAPA

«[l turismo
enogastronomico
piace a40 milioni
di europei»

e

Nella tavola rotonda
Roberta Garibaldi indica la
strada da seguire per i Dop

® Roberta Garibaldi, professores-
sa di Tourism management all'uni-
versita di Bergamo, indicala strada
che dovranno percorrere coppa, sa-
lame e pancetta Dop. Secondo il
rapportoredatto con Visit Emilia, le
eccellenze gastronomiche sono le
pitigradite dai turisti europei: «Inu-
meri ci dicono che oltre 40 milioni
di europei vorranno vivere espe-
rienze del genere nel periodo inver-
nale, ovvero quello che va da otto-
bre ‘23 amarzo ‘24».

Lestate scorsauna parte degli italia-
nihadecisodinonandareinvacan-

<«

Non dimentichiamo
chi vive in Appenino
ha bisogno di aiuto»
(Michele Serra)

za in agosto. «Tutto questo porta a
unaridefinizione delle strategie tu-
ristiche - prosegue - con 'aumento
dell'importanza delle aree rurali...
lavorare sul turismo enogastrono-
mico significativo lavorare su un
nuovo equilibrio traurbano e rura-
le». Si parla della pizza come uno
strumento divalorizzazione deino-
stri salumi, ma anche dell'esempio
spagnolo dove gli insaccati pregia-
tivengono valorizzati a fini turistici:
«Dobbiamo trasformare in modo
sempre pill esperienziale i nostri
prodotti». Il turismo va verso una
destagionalizzazione e cresce an-
chel'interesse versoiluoghidipro-
duzione.

Larete, anche in questo settore, &
fondamentale. Angelo Barone, pre-
sidente della Consulta nazionale dei
Distretti del cibo, osserva comeil di-
stretto del cibo siauno strumento di
politica economica per lo sviluppo
sostenibile. «Penso cheil ruolo dei
distretti - dice - sia di fare in modo
chesi creino governance territoria-
listrategichein grado dimetterein-
sieme istituzioni, produzioni e co-
munita. Come avviene nel Distret-
to dei salumi piacentini che & un

La cerimonia della Coppa d'oro ieri pomeriggio a Palazzo Gotico

esempio di come si deve lavorare
nei singoli territori».

Peril pasticciere Iginio Massari, «nel
mondo della pasticceria come in
tutti gli altri dobbiamo amare il no-
stro lavoro se vogliamo riuscire».
Plaude la Coppa d’oro: «Nel guar-
darei 15 anni mi viene in mente il
premio Strega. Partito da un‘idea,
adesso euno dei pitlimportanti pre-
mi italiani».

Michele Serra, giornalista, scrittore,
agricoltore e «piacentino abusivo»
sidefinisce, avendo preso casa sul-
le colline della provincia. «Quando
ho sostenuto I'esame da trattorista
-racconta -, a Cadeo, eravamo due
italiani vecchiotti e una ventina di

stranieri: romeni, albanesi, maroc-
chini e tunisini. Grazie a loro l'agri-
colturaitalianavabene. Leradiciso-
no importanti a patto che lo sguar-
dorimanga aperto sulmondo». Poi
ilgrido del’Appennino abbandona-
to con problemi di dissestoidrogeo-
logico, di comunicazione «perché
nessuno se ne e occupato seriamen-
te in questi anni. Ma e la spina dor-
sale del nostro Paese. Va data una
mano a chi coltiva in montagnay.

Alex Revelli Sorini, professore
all'Universita San Raffaele di Roma
presental’equazione del protagoni-
sta che ha preparato con i suoi stu-
denti perla Coppad’oro: unicitasta
aterritorio come obiettivo staa co-

municazione. «Non si & progonisti
- dice - senonsi é capaci diunire di-
versivalori, traiqualianchel'inno-
vazione».

Interviene daremoto Alessio Mam-
mi, assessore dell'agricoltura della
regione Emilia-Romagna. «Piacen-
za e un territorio straordinario an-
che da un punto di vista agroali-
mentare - evidenzia -. Stiamo par-
lando di produzioni non solo buo-
ne al gusto ma sicure e controllate
con disciplinari precisi. Per questo
bisogna ringraziare tutta la filiera
piacentina. Sono produzioni di ec-
cellenza che consentono di contra-
stare'abbandono deiterritori. Que-
sti prodotti Dop sono frutto dell'in-

sty

del lorn tempo

contro tra culture e popoli. Dobbia-
mo sempre essere aperti all'inno-
vazione e alla modernita. Per que-
sto noi collochiamo in montagna
quasiil 50 per cento dellerisorse eu-
ropee chericeviamon. I tre Dop pia-
centini, se potesse, li gusterebbe la
campionessa di ciclismo Silvia Za-
nardi: «Gia a 8 anni ero in bici e la
mia dieta non li prevede se non in
occasioni speciali, comeil vino che
mi piace manon posso bere». «Siso
cucinare - confessa - ma la mia cu-
cina e un po’ triste. Il petto di pollo
equello che so fare meglio». In com-
penso «le magnifiche colline pia-
centine» sono il campo di allena-
mento preferito. fed.fri.

A sinistra e sopra, due momenti del rinfresco al Grande Albergo Roma

A1

Consegnate dal direttore, il
piacentino Andrea Sinigaglia,
alla preside Eugenia Carfora

PIACENZA

® Altri due suoi alunni potranno
frequentare la prestigiosa Alma,
lascuola di alta formazionein cu-
cina, di cui e direttore generale il
piacentino Andrea Sinigaglia. E’
il premio speciale che haricevu-
to ieri pomeriggio a Palazzo Go-
tico la dirigente scolastica Euge-
nia Carfora, preside dell’istituto
Francesco Morano, di Caivano,
in provincia di Napoli. Caivano &
ilcomune tristemente passato al-
le cronache nelle scorse settima-
ne per una violenza sessuale di
gruppo nei confronti di due
ragazzine, perpetrata da nove
adolescenti, di cui sette minoren-
ni.

Eugenia Carfora & la prof che si
stabattendo proprio in quelluo-
go affinché ai giovani venga ga-
rantita cultura ed educazione,
unici antidoti contro le violenze.
Nel 2020 la Your Edu Action 'ha
indicata quale migliore preside
d'Ttalia. Ieriil Consorzio tutela dei
salumi Dop piacentini le ha tri-
butato uno dei cinque premidel-
la Coppa d’oro di quest'anno. Per
ora solo virtualmente perché la
preside, per avere piu tempo da
dedicare ai suoi studenti, si & col-
legata da remoto. «Attraverso la
scuola possiamo comunicare

Agli studenti di Caivano
due borse per la scuola Alma

La preside Eugenia Carfora in collegamento da Caivano

tanto agli studenti - spiega inter-
vistata da Nicola Prudente - ecco
perché mibattero per sempre af-
finché I'istruzione sia presente
anche nei momenti piu strani
dellagiornata. Se fosse permeio
farei la scuola anche di notte». Il
suo istituto non e nuovo a stage
inrealta del Nord Italia e a colla-
borazioni con realta formative
professionali. Alcuni dei suoi stu-
denti piti meritevoli hanno avu-
tola possibilita di frequentare 'Al-
ma con successo. Ora, grazie al-
laborsadistudio offerta dal Con-
sorzio piacentino, altri due avran-
nolamedesima grande occasio-
ne. «Chi miha sostenuto havisto
cheiragazzi di quaggiit hanno
una marcia in piti» dice con or-

goglio. «La cosa piu importante
€ proteggere cio che é stato fatto
fino ad ora - & convinta -. Noi ab-
biamo il compito diinnescare dei
processi che poivengono elabo-
rati dai ragazzi. Dobbiamo pero
cercare di parlare difiducia. Que-
stiragazzi hanno bisogno difidu-
cia». «Bisogna poi avere il corag-
gio di affrontare le situazioni ir-
regolari che ci sono tranoi - pro-
segue -. Per fare questo dobbia-
mo diventare impeccabili e non
dare alibi a questi ragazzi». Infi-
neilrichiamo alle periferie: «Noi
pensiamo che il benessere sia al
centro. Invece dobbiamo rivalu-
tare le periferie dove ci sono pitt
spazi, anche da coltivare».

fri.
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VISIT EMILIA: 170 OPERATORI TURISTICI SVIZZERI
IN CITTA PER CONOSCERE IL TERRITORIO

Durante il TG Parma, andato in onda
alle ore 19.30, e stato dedicato un servizio
a Visit Emilia che ha accolto gli operatori turistici svizzeri.

Perrivedere il video (durata 1'42"):
https://www.12tvparma.it/puntata/tg-parma-edizione-
del-17-11-2023-ore-1930/visit-emilia-170-operatori-turistici-
svizzeri-in-citta-per-conoscere-il-territorio/



https://www.12tvparma.it/puntata/tg-parma-edizione-del-17-11-2023-ore-1930/visit-emilia-170-operatori-turistici-svizzeri-in-citta-per-conoscere-il-territorio/
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Ospitalita

» Ogni ingresso in sala e
uno scatto col telefonino, a
immortalare la magnificen-
za dei palchi, del sipario e
del soffitto dipinto da Gio-
van Battista Borghesi. E so-
no sguardi allenati quelli che
si incantano ad ammirare il
tempo parmigiano della liri-
ca. «<Mai abbiamo fatto uno
dei nostri incontri in un luo-
go simile...» dira poco dopo
Martin Wittwer, presidente
di Srv, la Federazione svizze-
ra di viaggi.

E nella cornice del Teatro
Regio che si € svolta - per la
prima volta in Italia - la
22esima assemblea annuale
degli operatori turistici arri-
vati dai diversi Cantoni. Cen-
tosettanta quelli che grazie
alla collaborazione e all'or-
ganizzazione di Visit Emilia
stanno trascorrendo una tre
giorni tra Parma, Piacenza e
Reggio Emilia, con la possi-
bilita di testare in prima per-
sona cio che il territorio offre
tra cultura, enogastronomia
e natura. «Da qualche anno
abbiamo deciso di puntare
sul turismo svizzero perché e
un mercato molto interes-
sante: medio-alto spendente
e reso comodo e sostenibile
anche grazie ai buoni colle-
gamenti con i treni - spiega il
presidente di Visit Emilia
Cristiano Casa -. Abbiamo
investito nella comunicazio-
ne e nelle fiere in Svizzera e
avere qui i loro tour opera-
tor, ossia chi propone le va-

Turismo Tre giorni di esperienze sul territorio. Al Regio 'assemblea della loro federazione

Visit Emilia punta ai turisti svizzeri

25%

L'aumento
di pernotta-
menti di
turisti
svizzeri
calcolato a
settembre
rispetto al
2019. Sono
circa 30mila
presenze.

E 170 tour op
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canze ai propri connaziona-
li, e la ciliegina sulla torta».
I numeri danno ragione al-
I'impegno e alle prospettive
di futuro: i dati di settembre
dicono che c'e stato il 25% in
piu di pernottamenti rispetto
al 2019 e pit1 12% se rappor-
tati all'anno scorso. In questa

occasione i primi, ottimi ri-
scontri sono arrivati alla cena
di benvenuto curata da Chef
to Chef Emilia Romagna e de-
dicata ai prodotti e piatti tipi-
ci emiliani. All'Antica Corte
Pallavicino - faldo acceso nel
cortile e la suggestione delle
luminarie - si sono messi ai

Al Regio
Qui sopra, la
platea di
operatori
turistici
svizzeri
all'assemblea
della loro
Federazione.
Qui a fianco,
da sinistra,
Lavagetto,
Manghi e
Casa con il
coltellino
svizzero
ricevuto in
dono da Srv.

fornelli tre «stellati»: il padro-
ne di casa Massimo Spigaroli,
Isa Mazzocchi del ristorante
La Palta di Borgonovo Val Ti-
done e Andrea Vezzani Incer-
ti del ristorante Ca’ Matilde
di Quattro Castella.

Ieri la mattina dell'assem-
blea annuale della Srv e stata
preceduta dalla possibilita di
incontrare al Ridotto del Re-
gio gli operatorilocali: dal La-
birinto della Masone a Assa-
porAppennino, da Parma
Welcome al Fidenza Village. A
dare il benvenuto ufficiale
agli operatori svizzeri lo stes-
so Casa, che ha raccontato di
una terra rimasta autentica,
che si presenta nel segno di
Verdi, dei suoi castelli, del fa-
scino diluoghi come il Teatro

rator fanno le «prove»

Farnese, il Duomo e il Batti-
stero. «Certo, se dovete ini-
ziare la dieta non e la regione
giusta...», strappalarisata alla
platea. D'altra parte, come ri-
corda il capo della segreteria
politica della Presidenza della
Regione Giammaria Manghi,
«sono 44 le Igp e Dop dell'E-
milia Romagna, la regione
che ne ha piu di tutte. Ma qui
offriamo una propostaricca e
diversificata, anche nel segno
dell'arte e della natura». Altri
«consigli di viaggio», utili per
il pomeriggio e la serata liberi
diieri, li da il vicesindaco con
delega a Cultura e Turismo
Lorenzo Lavagetto, che citale
eredita di Correggio e del Par-
migianino, la Pilotta con il
suo allestimento rinnovato.
Che poi oggi ¢ un altro giorno:
quello di sette tour esperien-
ziali possibili. Nel Parmense
la scelta era tra una visita con
e-bike alla citta e cooking
class all'Academia Barilla, un
bike tour a Torrechiara che
comprende il castello e la de-
gustazione in un prosciuttifi-
cio o la scoperta della Dallara
Academy abbinata a una de-
gustazione di vini. Tutto a
portata di turisti «comuni». «E
con Trenitalia 1'obbiettivo e
rendere questo collegamento
sempre piu attrattivo», spiega
Philipp Méder, presidente di
Sbb, le ferrovie svizzere. Ossia
cinque ore di viaggio nel se-
gno della sostenibilita.
Chiara Cacciani

© RIPRODUZIONE RISERVATA

Cantiere
Viali chiusi
e stazione:
cosa cambia

)} Da lunedi a venerdi e
previsto un importante in-
tervento di manutenzione
straordinaria della sede stra-
dale dei viali Falcone e Bor-
sellino. I viali saranno chiusi
alla circolazione da viale
Bottego ai sottopassi ferro-
viari. L’accessibilita alla sta-
zione sara comunque garan-
tita da via Monte Altissimo
(dove sara inoltre previsto lo
stazionamento dei taxi) o
percorrendo viale Europa,
via Villa Sant’Angelo e strada
Alessandria, per proseguire
sui tratti transitabili dei viali
Falcone e Borsellino a nord
della stazione.

Su viale Borsellino sara de-
localizzata 1’area di sosta bre-
ve per discesa e salita dei pas-
seggeri. Le fermate del bus,
normalmente collocate nel
sottopasso ferroviario, saran-
no invece temporaneamente
spostate in viale Bottego in
prossimita di piazzale Dalla
Chiesa su entrambi i lati, in
viale Toschi all'intersezione
con viale Bottego, e in via
Trento. Gli accessi laterali est,
ovest e sud del piano interra-
to della stazione saranno
temporaneamente inibiti.

r.c.

© RIPRODUZIONE RISERVATA

eCitan;

Emissioni di GO

NUOVO eCITAN
100% ELETTRICO.

Feels giant.
Il Van co

di carico, 2

AUT@T@IN@ Concessionaria di Vendita e Assistenza Mercedes-Benz Veicoli Commerciali

PARMA (PR), Strada Naviglio Alto 27, Tel. 0521 770811

Domani
Ritorna

il mercato

in via Zarotto

)} Domani il Consorzio La

Qualita dei Mercati, pro-
mosso da Ascom Parma, tor-
na in citta con il tradizionale
appuntamento di «via Zarot-
to in Festa». La manifesta-
zione si svolgera dalle 9 alle
19 in via Zarotto, nel tratto
compreso tra via Bandini e
la rotonda di Via Emilia Est
esclusi, e vedra la partecipa-
zione di circa 30 operatori
che presenteranno al pub-
blico le ultime novita di ab-
bigliamento, calzature di
tendenza per la stagione au-
tunno e inverno, articoli
sportivi, biancheria per la
casa e molto altro.

A completare I'’evento, an-
che un punto ristoro orga-
nizzato dal Circolo Arci San
Lazzaro che deliziera tutti i
presenti con torta fritta cuci-
nata sul momento.

r.c.
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i Restodel Carlino

Martedi esperti
a convegno

Operatori turistici e rap-
presentanti degli Enti par-
teciperanno martedi 28, al-
le 10, nella sala comunale
Teresa Romei Correggi di
Cervarezza, al seminario di
Visit Emilia “Turismo in Ap-
pennino Reggiano - un
nuovo protagonista per il
territorio”. Sara un‘occasio-
ne di confronto per gliope-
ratori locali. Tra gli ospiti,
Josep Ejarque (professioni-
sta del Destination Marke-
ting) e Nicholas Montemag-
gi, professionista del ciclo-
turismo.

diffusione: 75835
tiratura:103553
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Gli operatori turistici
siritrovano a Ventasso

Evento per promuovere 'Appennino

Ventasso MartediVisit Emi-
lia ha organizzato un impor-
tante incontro con esperti
delsettoreturistico.

Glioperatoriei rappresen-
tanti di vari enti prenderan-
no infatti parte al seminario
daltitolo “TurismoinAppen-
nino Reggiano — un nuovo
protagonista per il territorio”
nella sala comunale “Teresa
Romei Correggi” del munici-
piodi Ventasso a Cervarezza.
Un evento importante, che
rappresenta la conclusione
del progetto triennale “Ap-
pennino Emilia” realizzato
da Visit Emilia in collabora-
zioneconil Gal Antico Frigna-
no e Appennino Reggiano
per la promozione turistica
diquesto territorio.

Sara un’occasione di con-
fronto per gli operatori loca-
li, i quali potranno conoscere
neldettagliole azioni portate
avanti con l'iniziativa ed
ascoltare esperti nel campo
delturismo,comeJosep Ejar-
que, professionista del Desti-
nation Marketing e Manage-
ment di caratura internazio-
nale, il quale approfondira il
temadella costruzione del tu-
rismo esperienziale in Ap-
pennino. Sara presente an-
che Nicholas Montemaggi,
professionista del cicloturi-
smo made in Emilia Roma-
gna, il quale parlera del Con-
sorzio Terrabici con esempi
di buone pratiche in atto in
regione.

L'evento sara introdotto
dai saluti del sindaco del Co-
mune di Ventasso EnricoFer-

| rettie dal presidente dell'U-

nione montana Appennino
reggiano e delegato turismo
dellaProvinciadi Reggio Emi-
lia ElioIvo Sassi.

Trairelatori ci saranno an-
cheil sirettore di Visit Emilia
Pierangelo Romersi che sisof-
fermera sulla “sfida del turi-
sIno tra esperienze, servizie
promozione” dell’Appenni-
no in Emilia, e Rachele Gras-
si, responsabile Iat Appenni-
no Reggiano, la quale fara il
punto sulle azioni di promo-
Zione turistica svolte da “Ap-
pennino Emilia”. Le conclu-
sioni sono affidate al presi-
dente del Gal Antico Frigna-
no e Appennino Reggiano
Giancarlo Cargioli, che ha fi-

Martedi Visit Emilia
haorganizzato

un importante incontro
conesperti

del settore turistico

nanziato il progetto. Ampio
spaziosaradatoaglioperato-
ri del turismo, in modo che
possano raccontare le loro
esperienze, confrontarsi, ed
esprimere cio che vivono
ognigiomo osiaspettanonel
futuro, nell'otticadimigliora-
resempre piitil sistemacom-
plesso che forma la destina-
zione turistica: la stretta con-
nessione trapubblicoe priva-
to. Per informazioni: www.vi-
sitemilia.com. ®
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