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L'Emilia delle meraviglie in quattro siti Unesco
Dall’Appennino Tosco Emiliano al Battistero di Parma, una terra che e patrimonio
dell’lUmanita

Unesco: le quattro meraviglie dell'Emilia
-

L’area compresa tra Parma, Piacenza e Reggio Emilia vanta luoghi talmente densi di spessore e rilievo, su
scala globale, da meritare |'attenzione e la prestigiosa certificazione dell’'UNESCO, ovvero
guell’organizzazione mondiale che stabilisce implicitamente le cose che bisogna vedere (o assaggiare)
almeno una volta nella vita. Eccone quattro.


https://www.tgcom24.mediaset.it/
https://www.tgcom24.mediaset.it/viaggi/italia/lemilia-delle-meraviglie-in-quattro-siti-unesco_44232481-202202k.shtml
https://www.tgcom24.mediaset.it/viaggi/italia/lemilia-delle-meraviglie-in-quattro-siti-unesco_44232481-202202k.shtml

Riserva MaB UNESCO dell’Appennino Tosco Emiliano -Tra il mare che bagna la costa occidentale
dell’ltalia e le pianure bagnate dal Po, I’Appennino Tosco Emiliano € Riserva MaB (Man and Biosphere) dal
2015. E un luogo dove 'uomo e la natura sembrano fondersi in un’entita unica per dare vita a un
complesso mosaico ecologico e culturale, base dell'evoluzione di un paesaggio eterogeneo e prezioso.
Una dimensione inafferrabile disseminata di borghi, castelli, chiese e sapori: e I’ UNESCO lancia un invito a
valorizzare, tutelare e diffondere un equilibrio fragile ma potentissimo, che puo essere apprezzato con gli
scarponi, le ciaspole, gli sci o |a bicicletta. Imperdibile la possente Pietra di Bismantova, sull'Appennino
Reggiano, tappa obbligata per gli appassionati di arrampicata ed escursioni, che offre dalla cima un
panorama unico sulle piti importanti vette dell’Appennino Tosco-Emiliano.

La Riserva MaB UNESCO Po Grande - Qualcuno dice che il vero monumento dell’ltalia settentrionale & il
Po: la Riserva di Biosfera MaB del Po Grande punta un faro su un paesaggio dove boschi e radure, ruscelli
e stagni si alternano a suggestivi centri urbani grazie ad argini e sentieri. Un ambiente cosi articolato puo
essere esplorato in molteplici modi. Se in sella a una mountain bike o facendo affidamento sulle suole
delle scarpe si coglie inevitabilmente I’opportunita di catturare la varieta dei suoni e dei colori del
paesaggio, in canoa sembra quasi di sussurrare nell’orecchio del fiume, mentre pescando sulle sue
sponde la sensazione & quella di essere parte di una vicenda antica come il mondo. Le escursioni in
battello, combinate con itinerari in bicicletta e visite ai musei e ai borghi, offrono un’ulteriore variante su
un ventaglio di occasioni di scoperta che spazia da eventi gastronomici come November Porc a momenti
di approfondimento in cui la riserva diventa un’aula didattica diffusa.ll territorio, si sa, si scopre anche a
tavola, e I'Emilia &€ maestra nel dar vita a prodotti d'eccellenza, come il Parmigiano Reggiano, I’Aceto
Balsamico Tradizionale di Reggio Emilia, il Cacio del Po e i formaggi DOP Piacentini - dal celebre Grana
Padano al Provolone Val Padana - oltre ai salumi famosi nel mondo, come i 3 DOP piacentini: Coppa,
Pancetta e Salame.

Parma Citta creativa UNESCO per la gastronomia - La proclamazione di Parma quale Citta Creativa
UNESCO per la gastronomia ha sostanzialmente certificato la vocazione della citta nel cuore della Food
Valley che del cibo ha fatto un’arte e un motivo di vanto, dedicando al gusto itinerari, eventi e musei, in
un contesto culturale estremamente ricco, all’ombra degli innumerevoli manieri riuniti sotto |’etichetta
dei Castelli del Ducato. sono solo alcune delle eccellenze che Il Parmigiano Reggiano, il Prosciutto di
Parma, il Culatello di Zibello, il Salame di Felino e il Fungo di Borgotarohanno partecipato a creare
un’autentica leggenda della buona tavola e della qualita, sottolineando il valore del passaggio delle
pratiche e dei metodi da una generazione a quella successiva. Mai come in questo caso, € lecito affermare
che, per capire davvero una citta, bisogna imparare a distinguerne il sapore. E qui il sapore € una trionfale
parata che va dalla torta fritta ai tortelli d’erbetta, passando per I’haute cuisine dell’Alma - Scuola
Internazionale di cucina italiana con sede alla Reggia di Colorno — fino alle rispettose rielaborazioni dei
ristoranti stellati.

Battistero di Parma - Rimanendo a Parma, non si pud non notare come ogni angolo della citta offra
improvvisi spunti di bellezza sul piano artistico e architettonico. Il complesso della Pilotta, il Palazzo
Ducale e il Teatro Regio sono parte di uno stupefacente mosaico che ha forse nel Battistero la sua
tessera piu brillante. Oltre a essere uno dei monumenti medievali di maggiore interesse a livello europeo,
I’edificio che compone con la Cattedrale e il Palazzo Vescovile la strabiliante coreografia di Piazza Duomo
condivide con Stonehenge, il Pantheon di Roma e le piramidi d’Egitto la segnalazione concessa
dall’'UNESCO ai siti di massimo valore astronomico a livello mondiale. Se il famoso ciclo dei mesi & un
chiaro riferimento al cosmo, I'orientamento del capolavoro progettato da Benedetto Antelami sembra
tenere conto della relazione tra la Terra e il cosmo stesso, facendo dell’oggetto architettonico una
gigantesca meridiana.

Per maggiori informazioni: www.visitemilia.com
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REGGIO EMILIA. In quanto tetra
dello slow mix, Visit Emilia
(www.visitemilia.com) ha da
tempo intuito la necessita di
raccogliere la propria ricchez-
za in reti che possano suggeri-
re percorsi esperienziali sui
piani altrimenti sovrapposti
del benessere, della natura,
dell'enogastronomia e della
cultura. A un grado ancora su-
periore, l'area compresa tra
Reggio Emilia, Parmae Piacen-
za vanta pero luoghi talmente
densi di spessore da meritare
l'attenzione e la prestigiosa
certificazione dell'Unesco, 'or-
ganizzazione che stabilisce im-
plicitamente cosa bisogna fa-
re, vedere o assaggiare alme-
nounavoltanellavita.

L’APPENNINO

Percorso dai venti dell' Europa
e dalle correnti del Mediterra-

neo, I'’Appennino Tosco Emi-
liano & Riserva MaB (Man and
Biosphere) dall'8 giugno del
2015. Immergersineisuoisen-
tierinon e semplicemente cam-
minare ma, al contrario, attra-
versare almeno due mondi
chenelle quattrostagioni cam-
biano, ribaltano e rigeneranoi
colori, le emozioni, i profumie
le prospettive. Eun luogo fatto
dialtriluoghi,dove'uomoela
natura sembrano fondersi in
un’entita unica per dare vita a
un complesso mosaico ecologi-
co e culturale, base dell'evolu-
zione diun paesaggio eteroge-
neo e prezioso, dascoprire sot-
to il sole dell'estate, tra le esu-
beranti fioriture della primave-
ra, nell'avvolgente coperta cro-
matica dell'autunno o nella
candida metamorfosidi un in-
verno che pare cancellare la
tracce del passato recente. Im-

perdibile la possente Pietra di
Bismantova, sull'Appennino
Reggiano, tappa obbligata per
gli appassionati di arrampica-
ta ed escursioni, che offre dal-
lacima un panorama unico sul-
le pittimportanti vette dell’Ap-
pennino Tosco-Emiliano.

ILGRANDEFIUME
Asentire chi-raccogliendol'e-

GAZZETTA DI REGGI0
Tra la Pietra e il Po, itinerari Doc

In viaggio tra i luoghi che vantano la certificazione dell' Unesco: dall Appennine Tosco Emiliano al Grande Fiume

redita delle generazioni prece-
denti — vive e lavora lungo il
suo corso, il vero monumento
dell'ltalia settentrionale é il
Po. Non cisono dubbiné esita-
zioni. Nelle tre province di Vi-
sit Emilia, il Grande Fiume
non & solo un corso d’acqua
mauna parte integrante e deci-
siva dell'esistenza diuna popo-
lazione che nel riflesso della
suasuperficie inquieta rivive e
rivede continuamente la pro-
priastoriasu terre piatte e com-

plicate ma innegabilmente af-
fascinanti. Per sua natura, un
ambiente cosi articolato puo
essere esplorato in molteplici
modi. Se in sella a una moun-
tain bike o facendo affidamen-
tosulle suole delle scarpe si co-
glieinevitabilmente 'opportu-
nita di catturare la varieta dei
suoni e dei colori del paesag-
gio, in canoa sembra quasi di
sussurrare nell'orecchio del
fiume, mentre pescando sulle
sue sponde la sensazione &
quelladiessere parte diunavi-
cenda antica come il mondo.
Le escursioni in battello, com-
binate con itinerari in biciclet-
ta e visite ai musei e ai borghi,
offrono un'ulteriore variante
suun ventaglio di occasioni di
scoperta che spazia da eventi
gastronomici come November
Porca momentidiapprofondi-
mento in cui lariserva diventa

un'auladidattica diffusa.

ATAVOLA

Il territorio, si sa, si scopre an-
che a tavola, e I'Emilia € mae-
straneldarvitaa prodottid'ec-
cellenza, come il Parmigiano
Reggiano, 'Aceto Balsamico
Tradizionale di Reggio Emilia,
ilCacio del Poeiformaggi Dop
Piacentini - dal celebre Grana
Padanoal Provolone Val Pada-
na - oltre ai salumi famosi nel
mondo, comei3 Dop piacenti-
ni: Coppa, Pancetta e Salame.
Scorrendo idealmente i piatti
e i prodotti che ne costituisco-
no il lussureggiante patrimo-
nio gastronomico, la sensazio-
ne e che, quandonel 2015 Par-
ma e diventata la prima Citta
Creativa Unesco per la gastro-
nomia in Italia, Parma non

debba essere stata esattamen-
te sconvolta dalla sorpresa. 1l

Parmigiano Reggiano, il Pro-
sciuttodi Parma, il Culatellodi
Zibello, il Salame di Felino e il
Fungo di Borgotaro sono solo
alcune delle eccellenze che
hanno partecipato a creare
un'autentica leggenda della
buona tavola e della qualita.
Maicome in questo caso, e leci-
to affermare che, per capire
davvero una citta, bisogna im-
parare a distinguerne il sapo-
re.Equiil sapore é unatrionfa-
le parata papillare che va dalla
torta fritta ai tortelli d’erbetta,
passando per 'haute cuisine
dell’Alma — Scuola Internazio-
nale di cucina italiana con se-
de alla Reggia di Colorno—leri-
spettose rielaborazioni dei ri-
storanti stellati e il clima fami-
liare di trattorie, manifestazio-
ni e sagre di uno sterminato
programmaatema Food.

ERIPROOUZIONE ASERYATA
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Sopra, tuttala maestosita della Pietra di Bismantova che offre dalla cima un panorama unico; a destra un magico tramonto sul Po, il porto di Boretto e la lavorazione del Parmigiano Reggiano
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[ENTICERMTERINE (P2rm-) RELAX E SALUTE
TERME, CHE PASSIONE!

La stazione termale di Monticelli — sorta
negli anni 20 e nota per le acque a elevata
concentrazione salina e ricche di bromo -

e la meta weekend di gennaio per godere
giornate di benessere e relax. Il 4 stelle
Hotel delle Rose Wellness Spa, attiguo alle
terme, propone due notti in trattamento

di mezza pensione (colazione e cena),
ingresso alle piscine termali (foto) e alla spa
al prezzo di 210 € a persona. Parma si trova
a soli 11 km dall'hotel, con la possibilita di
organizzare visite alla citta. INFO visitemilia.com
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la Nuova Ferrara

Reggio & dintorni

ITINERARI

L.avisitaco

di Regeio Emilia
parte dalla Mediopadana

Sono i ponti e la stazione le due nuove porte della citta
Dalla Collezione Maramotti alla street art alle Reggiane

eggio Emilia e unacit-
ta dalla forte vocazio-
ne contemporanea.
Molti degli edifici con
un illustre passato sono stati
negli ultimi anni oggetto di sa-
pienti interventi di archeolo-
gia industriale e ospitano oggi
alcune dellepittimportanti ec-
cellenze del territorio. Ecco
quindilapropostadi Visit Emi-
lia per una visita contempora-
neadiReggio Emilia.

Le due nuove porte di acces-
soallacittdsonoil puntodipar-
tenza di questo itinerario con-
temporaneo. La Stazione AV
Mediopadana, progettata
dall’architetto Santiago Cala-
trava, sorgeasoli4kmdal cen-
tro citta, mentre i ponti, chia-
mati anche Vele, con le loro
forme sinuase e leggere, pre-
sentanodall'autostradalaReg-
gio Emiliadel XXI secolo.Ipon-
ti possono essere considerati
come il nuovo simbolo di Reg-
gio Emilia: a partire dal Rina-
scimento, lacitta ha, secolo do-
po secolo, affidato la propria
immagine a un monumento
nuovo, erigendo primala Basi-
lica di San Prospero, poi nel
‘600 la Basilica della Ghiara,
nel ‘700 la Reggia di Rivalta,
nell’800 il Teatro Municipale,
nel ‘900 le Officine Meccani-
che Reggiane, per terminare,
nel 2000, con le nuove porte
della citta. Seconda tappa:
Street art alle Ex Officine
Meccaniche Reggiane. L'a-
rea dominata dal Parco Inno-

vazione, occupai gli spazi del-
le ex Officine Meccaniche Reg-
giane, quarta fabbrica italiana
nel ‘900. Oggi le Reggiane so-
noconsiderateil pit1 grande la-
boratorio di street art d’Euro-
pa. Anche se parte dei capan-
noni sono ancora inagibili, &
possibileammirare grandi mu-
rales sul perimetro dell’area,
nei riqualificati Capannoni
17, 18 e nel Tecnopolo. A po-
chi passi si trova il Centro In-

ternazionale Loris Malaguz-
zi, ospitato allinterno degli ex
magazzini distagionatura del-
la Locatelli. 1l Centro e nato
per portare avanti l'opera e gli
studidel pedagogistaLorisMa-
laguzzi. Terza tappa: Chiostri
di San Pietro. Procedendo su
viale IV Novembre si arrivasul-
lavia Emilia e, proseguendo di
circa 300 metri, sulla destra &
possibile visitare i Chiostri Mo-
numentali di San Pietro, un ex
complesso monastico cinque-
centesco. Quarta tappa: si par-
te con un percorso alla scoper-
tadelle operedi “Invitoa....”,
un progetto realizzato tra il
2004 e il 2006, che ha visto
quattro protagonisti interna-
zionali — Sol LeWitt, Luciano
Fabro, Richard Morris, Eliseo
Mattiacci — realizzare opere
permanenti per quattro luoghi
storici della citta. Dai Chiostri
di San Domenico alla Bibliote-
ca Panizzi, dallex Caserma
Zucchialla Fondazione Nazio-
nale della Danza Aterballetto,
creando un nuovo dialogo tra
tessuto urbano, arte e contem-

ntemporanea

poraneita. Quinta tappa: La
Collezione Maramotti. Alle-
stitaall'interno del primo stabi-
limento Max Mara, € una rac-
colta in divenire, composta
dalla personale collezione d’ar-
te di Achille Maramotti. In
esposizione oltre duecento
opere rappresentative delle
principali tendenze italiane e
internazionalidal 1945aoggi.

HIPRCOUAONE REESNATA

diffusione:5003
tiratura:6899
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GAZZETTA DI REGGIO

Reggio & dintorni

ITINERARI

Lavisitacontemporanea
di Reggio Emilia
parte dalla Mediopadana

Sono i ponti e la stazione le due nuove porte della citta
Dalla Collezione Maramotti alla street art alle Reggiane

eggio Emilia e unacit-
tadalla forte vocazio-
ne contemporanea.
Molti degli edifici con
un illustre passato sono stati
negli ultimi anni oggetto di sa-
pienti interventi di archeolo-
gia industriale e ospitano oggi
alcune delle pilttimportanti ec-
cellenze del territorio. Ecco
quindila propostadi Visit Emi-
lia per una visita contempora-
neadiReggio Emilia.

Le due nuove porte di acces-
soalla cittdsonoil puntodipar-
tenza di questo itinerario con-
temporaneo. La Stazione AV
Mediopadana, progettata
dall’architetto Santiago Cala-
trava, sorge a soli4kmdal cen-
tro citta, mentre i ponti, chia-
mati anche Vele, con le loro
forme sinuose e leggere, pre-
sentanodall’autostradala Reg-
gio Emilia del XXI secolo. 1 pon-
ti possono essere considerati
come il nuovo simbolo di Reg-
gio Emilia: a partire dal Rina-
scimento, la cittd ha, secolo do-
po secolo, affidato la propria
immagine a un monumento
nuovo, erigendo primala Basi-
lica di San Prospero, poi nel
‘600 la Basilica della Ghiara,
nel ‘700 la Reggia di Rivalta,
nell’800 il Teatro Municipale,
nel ‘900 le Officine Meccani-
che Reggiane, per terminare,
nel 2000, con le nuove porte
della citta. Seconda tappa:
Street art alle Ex Officine
Meccaniche Reggiane. L'a-
rea dominata dal Parco Inno-

vazione, occupa i gli spazi del-
le ex Officine Meccaniche Reg-
giane, quarta fabbrica italiana
nel ‘900. Oggile Reggiane so-
noconsiderateil pit1 grande la-
boratorio di street art d’Euro-
pa. Anche se parte dei eapan-
noni sono ancora inagibili, &
possibile ammirare grandi mu-
rales sul perimetro dell’area,
nei riqualificati Capannoni
17, 18 e nel Tecnopolo. A po-
chi passi si trova il Centro In-

ternazionale Loris Malaguz-
zi, ospitato allinterno degli ex
magazzini distagionaturadel-
la Locatelli. 11 Centro & nato
per portare avanti l'opera e gli
studidel pedagogista Loris Ma-
laguzzi. Terza tappa: Chiostri
di San Pietro. Procedendo su
viale [V Novembre si arrivasul-
lavia Emilia e, proseguendo di
circa 300 metri, sulla destra &
possibile visitare i Chiostri Mo-
numentali di San Pietro, un ex
complesso manastico cinque-
centesco. Quarta tappa: si par-
te con un percorso alla scoper-
tadelle operedi “Invitoa....”,
un progetto realizzato tra il
2004 e il 2006, che ha visto
quattro protagonisti interna-
zionali — Sol LeWitt, Luciano
Fabro, Richard Morris, Eliseo
Mattiacci — realizzare opere
permanenti per quattroluoghi
storici della citta. Dai Chiostri
di San Domenico alla Bibliote-
ca Panizzi, dall'ex Caserma
Zucchialla Fondazione Nazio-
nale della Danza Aterballetto,
creando un nuovo dialogo tra
tessuto urbano, arte e contem-

poraneita, Quinta tappa: La
Collezione Maramotti, Alle-
stitaall'internodel primo stabi-
limento Max Mara, € una rac-
colta in divenire, composta
dalla personale collezione d'ar-
te di Achille Maramotti. In
esposizione oltre duecento
opere rappresentative delle
principali tendenze italiane e
internazionalidal 1945 aoggi.

AIPROOLLAONE REBENATA
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GAZZETTA DI MODENA

Reggio & dintorni

ITINERARI

Lavisitacontemporanea
di Reggio Emilia
parte dalla Mediopadana

Sono i ponti e la stazione le due nuove porte della citta
Dalla Collezione Maramotti alla street art alle Reggiane

eggio Emilia & unacit-
ta dalla forte vocazio-
ne contemporanea.
Molti degli edifici con
un illustre passato sono stati
negli ultimi anni oggetto di sa-
pienti interventi di archeolo-
gia industriale e ospitano oggi
alcune delle pit importanti ec-
cellenze del territorio. Ecco
quindila proposta di Visit Emi-
lia per una visita contempora-
neadiReggio Emilia.

Le due nuove porte di acces-
soalla citta sonoil puntodipar-
tenza di questo itinerario con-
temporaneo. La Stazione AV
Mediopadana, progettata
dall'architetto Santiago Cala-
trava, sorge asoli4 kmdal cen-
tro citta, mentre i ponti, chia-
mati anche Vele, con le loro
forme sinuose e leggere, pre-
sentanodall’autostradala Reg-
gio Emilia del XXIsecolo. I pon-
ti possono essere considerati
come il nuovo simbolo di Reg-
gio Emilia: a partire dal Rina-
scimento, la citta ha, secolo do-
po secolo, affidato la propria
immagine a un monumento
nuovo, erigendo primala Basi-
lica di San Prospero, poi nel
‘600 la Basilica della Ghiara,
nel ‘700 la Reggia di Rivalta,
nell’800 il Teatro Municipale,
nel ‘900 le Officine Meccani-
che Reggiane, per terminare,
nel 2000, con le nuove porte
della citta. Seconda tappa:
Street art alle Ex Officine
Meccaniche Reggiane. L'a-
rea dominata dal Parco Inno-

vazione, occupa i gli spazi del-
le ex Officine Meccaniche Reg-
giane, quarta fabbrica italiana
nel ‘900. Oggi le Reggiane so-
noconsiderateil piti grande la-
boratorio di street art d'Euro-
pa. Anche se parte dei capan-
noni sono ancora inagibili, &
possibile ammirare grandi mu-
rales sul perimetro dell’area,
nei riqualificati Capannoni
17, 18 e nel Tecnopolo. A po-
chi passi si trova il Centro In-

ternazionale Loris Malaguz-
zi, ospitato all'interno degli ex
magazzini distagionatura del-
la Locatelli. 1l Centro & nato
per portare avanti l'opera e gli
studidel pedagogista Loris Ma-
laguzzi. Terza tappa: Chiostri
di San Pietro. Procedendo su
viale IV Novembre si arrivasul-
la via Emilia e, proseguendo di
circa 300 metti, sulla destra &
possibile visitare i Chiostri Mo-
numentali di San Pietro, un ex
complesso monastico cingue-
centesco. Quarta tappa: si par-
te con un percorso alla scoper-
tadelle opere di “Invitoa....”,
un progetto realizzato tra il
2004 e il 2006, che ha visto
quattro protagonisti interna-
zionali — Sol LeWitt, Luciano
Fabro, Richard Morris, Eliseo
Mattiacci — realizzare opere
permanenti per quattro luoghi
storici della citta, Dai Chiostri
di San Domenico alla Bibliote-
ca Panizzi, dall'ex Caserma
Zucchialla Fondazione Nazio-
nale della Danza Aterballetto,
creando un nuovo dialogo tra
tessuto urbano, arte e contem-

poraneita, Quinta tappa: La
Collezione Maramotti. Alle-
stitaall'interno del primo stabi-
limento Max Mara, € una rac-
colta in divenire, composta
dalla personale collezione d’ar-
te di Achille Maramotti. In
esposizione oltre duecento
opere rappresentative delle
principali tendenze italiane e
internazionalidal 1945 a oggi.

AIPROOLLAONE REBENATA
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“Natale in Emilia:

in tavola con i grandi classici per celebrare
il ritorno delle feste in famiglia

di Chiara Papotti

58 Premiata Salumeria ltaliana, 6/21
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Il tradizionale albero di Natale

di piozza del Nettuno a Bologna,

nel cuore della centro storico. La
fontana del Nettuno, risalente dl
1566, é considerata assieme alle due
torri il simbolo della citta (photo ©
ANADEL - stock.adobe.com).

Premiata Salumeria ltaliana, 6/21

| Natale si presenta, punrucﬂe

come un orologio, a sancire un

tacito accordo che concilia efa,
mmmm usanze, situazioni familiari diver-
se: & la dolcezza di una pausa affettiva,
lenta e accogliente, da vivere attorno
ad un tavolo di golosits. Dopo due
lunghi anni dall’inizio della pandemia
da Covid-12, il desiderio di tornare ad
assaporare, riuniti ad amici e parenti, il
piacere dei giorni di festa & sempre piu
vivo e imminente. |l nostro viaggio ga-
stronomico, questa volta, & un itinerario
circoscritio o tre capoluoghi emiliani, che
si sono da sempre distinti per ospitalita
ed eccellenza in tavola. Percorriamo
la via Emilia per andare alla ricerca
di prodotti fipici, dalla storie secolare.
Quest'anno il Natale chiama ancora
di pit il fradizionale meny delle feste,
quello ateso tutto I'anno con lo scopo
di rivivers il piacere di stare insieme,
assaporando i grandi classici. Non ce
ne vogliano Piacenza, Reggio Emilia e
Ferrara, anch’esse terre di grande fra-
dizione e produzione d'eccellenza, se
per questa volta scegliomo Parma per i
salumi, Modena per le camni e Bologna
per gli immancabili tortellini, Partiamo!

Parma

Elegantemente adagiata lungo il forrente
che porta il medesimo nome, Parma
esibisce i gioielli del suo nobile passa-
to, ideali da proporre come antipasti
sulle tavole natalizie. Primo fra tutti il
Culatello di Zibello, il pit aristacratico
salume dellatradizione italiana, prodot-
to nei comuni pit a nord del territorio
parmense, raggiunfi dal respiro del
Po. Si offiene dalla sezione pit bom-
bata della coscia del maiale, privata
della cotenna, disossata e sgrassata. |l
Disciplinare di produzione prevede un
ciclo di lavorazione e stagionatura non
inferiore ai 14 mesi. Profumo e sapore
restano imbattibili. Per non parlare del
Prosciutto crudo di Parma, preparato
negli storici prosciuttifici di Langhirane,
fino ad una altitudine di 200 metri slm,
apprezzatissimo per la sua dolcezza e
I'intenso profumo.

Per gli amanti del salame, invece,
quellodi Felinorimare fra i pil ricercati:
carni suine selezionate, macinate, spe-
ziate einsaccate perlo pitiin un budello
gentile. Morbido e delicato, oltre i 3
mesi di stagionatura il sapore diventa

pil marcato, si pud avverfire I'aroma
pungente del pepe e la componente
salina che compensa la dolcezza del
grasso. Infine, per preparare un antipo-
sto da ricordare, lo Strolghino non pué
mancare: salume raroe di straordinario
ingegno, alla vista sembra una sem-
plice salsiccia, considerato che viene
consumato giovane, ma & un salame di
altissimo pregio che viene preparato, in
quantitd contenute, con le rifilature del
prosciutto crudo e del culatello.

Modena

Posta tra i fiumi Secchia e Panaro,
Modena ospita architetture che rivela-
no un ricco passato. Cittd dai richiami
romani ed etruschi, nel Cinquecento
fu eletta capitale del Ducato estense.
In citté si respira un clima rilassato: le
persone che percorrono in biciclettao a
piedi le strade del centro si scambiano
saluti e cuguri, come si fa fra amici di
vecchia data, Qui I'accoglienza & di
casa ed & un piacere passeggiare fino
ad arrivare alla salumeria piy antica
d’Europa, in via Farini: la Salumeria
Giusti. Il negozio, dove faceva spesa
Rossini, risale al 1598 e si possono
trovare due secondi piatti, consumati
tipicamente nel periodo natalizio: lo
Zampone ¢ il Cotechino. Cosi diversi
all'apparenza sono fatti, invece, della
stessa sostanza: carni di suino macinate
grossolanamente, unite olla cotenna di
maiale fritata finemente. |l tutto arricchi-
to con pepe, noce moscata, chiodi di
garofano e, in alcuni casi, con vino e
cannella. Cia che li distingue & I'involu-
cro, la zampadimaiale, rigorosamente
que"a anteriore comp|eiu di f‘ak‘:ngi per
lo zampone e il budello, naturale o arti-
ficiale, per il cotechino. Lessati e serviti
nel Carrello dei bolliti sono soliti essere
accompagnafi da una buono mostarda
senapata, da uno stufato con fagioli o
lenticchie “portafortuna”. Modena &,
inoltre, sede del Consorzio dell’Aceto
Balsemico Tradizionale: sulle tavole dei
pit fradizionalisti |'Aceto Balsamico,
invecchiato almeno 12 anni, nen man-
ca mai ed impreziosisce le carni per
regalare ai commensali un’esperienza
sensoricle di intensa meraviglia.

Bologna

Se Parma é ricordata come la capitale
farnese e Modena quellc estense,
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| tradizionali tortellini, fatti con pasta all’uove e ripieno a base di carne (photo ©
barbamauro - Iock.udobe.coml.

Bologna é la capifale dell Emilia tutia.
le due torri pendenti, degli Asinelli e
Garisenda, sono il simbolo della citia,
insieme alla fontana del Nettuno.
Tradizionalmente riservati ai pid
importantigiorni difesta, rigorosamente
colti nel brodo di manzo e cappone, i
tortellini occupane un posto d’onore
sulla tavola natalizia emiliana. Lo deli-
cata sfoglia racchiude e protegge i pit
autentici sapori, espressione di gusto,
capaci di valorizzare, con un pizzico
di personalitd, la qualith impeccabile
delle materie prime e della lavorazione
artigianale. Specialita contesa tra Mo-
dena e Bologna, i tertellini ricordano
nella foggia i cappelletti, ma hanno

generalmente una sfoglia pid softile
e una minor quantita di ripieno, cosi
da poter reggere una dimensione pib
contenuta. La leggenda vucle che od
inventarli fu un oste “guercio e bologne-
se” che irovd ispirazione nell'ombelico
di una Venere.

Alla Confraternita del Tortellino va
il merito di aver depositato nel 1974,
presso la Camera di Commercio del
capoluogo, la ricetta ufficiale di questa
pasta, preparata con una sfoglia di
farina e vova, e ripiena con una farcia
di lombo di maiale, prosciutto crudo,
mortadella Bologna, uova, Parmigiano
Reggiano e noce moscata. Preparare
i tortellini, come si faceva una volta,

LLa gente in Emilia potrebbe parlare di cucina per ore.
Basta chiedere e tutti, in questa terra umida e nebbiosa.

sono pronti a confidare i proprisegreti per confezionare
la tradizione. Quello su cui si disquisisce inveee sono
le varianti, ma in tavola ¢’¢ sempre spazio per tutie

60
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& un rito che ancora oggi scandisce i
momenti importanti della vita familiare,
nonostante i ritmi frenetici a cui siamo
abituati. Sone, tuttavia, sempre meno
le rezdore che si dedicano alla prepa-
razione della pasta fatta in casa, ma
per fortuna la passione per la qualita e
I'attaccamento ai sapori della memaria
hanno favorito il diffondersi di labora-
tori artigianali che ben rispondono ad
una domanda sempre pib crescente in
termini di qualita.

Se a Natadle siete in Emilia, non
sognatevi di alzarvi da tovola senza
il dolce. Una delle pii siraordinarie
prelibatezze di lunga data & la Torta
Barozzi, un vera gioiello di pasticeeria,
dove il gusto tostato del caffé fa da con-
trappunto alla dolcezza del cioccolato.

| dolei pib ricercati sono quelli che,
paradossalmente, si contraddistinguo-
no ancora oggi per la loro semplicita.
Quelliche coinvolgono pochi ingredienti
e celebrano la fantasia e la sapienza,
che ci sono state tramandate nel tempo,
di generazione in generazione. Ed &
dallincontro dello zucchero col gusto
amaro delle mandorle, nell'amalgama
con il chiaro d'vovo, che prende forma
uno dei dolci pid tradizionali delle feste
emiliane: gli amaretti. Ogni famiglia
conserva e framanda una propria
ricetta, in cui possono variare g|i in-
gredienti minori, le dosi e i metodi di
preparazione. Anche la spongata trova
il suo spaziosulla tavela natalizia. Il sue
nome deriva probabilmente dal latino
spongia, spugna, per'aspetto spugnoso
e irregolare della sua superficie. Ne
esistono malteplici varianti, quella di
Busseto rimane una delle versioni pib
classiche: un mix di uvetta, cedro,
mandorle, pinoli, miele, pangrattato e
spezie racchiusi in due forme circolari
di pasta frolla povera.

La gente in Emilic potrebbe parlare
per ore di cucina. Basta chiedere, e
tutti, in questa umida ferra dove aleggia
quasi perenne una coltre di nebbia,
sono pronti a confidare i segreti di
famiglia per confezionare la tradizio-
ne. Quello su cui si disquisisce sempre
invece sona i particolari, le varianti,
e davvero ognuno ne ha una diversa
da suggerire. Non importa chi ha la
meglio, quel che conta & siare insieme
a tavela per rendere indimenticabile il
pranzo di Natale.

Chiara Papotti
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rodotti di nicchia a filiera cortissima, cene gourmel in ristoranti stellati, corsi di cucina tipica.

“Ho gusti semplicissimi, mi accontento sempre del meglio ™ seriveva Oscar WiLpe e cosi la pensano tutti i
buongustai. Ecco perché ¢ molto facile impacchettare un regalo di Natale gourmet, basta scegliere pro-
dotti di eceellenza ed esperienze gastronomiche fuort dall’ordinario.

Il prezioso culatello

Da tre generazioni la pamicris Seicanonr produce il
culatello: il bisnonno Carlo era il mezzadro di Gio-
seprrE VERDIL suol sono i prelibati salumi di cui il ma-
estro parlava nelle sue lettere agli amiei. Ancor oggi
i Culatelli Spigaroli sono prodotti come la tradizione
comanda, con pochissimiingredienti naturali. la carne
dei loro allevamenti di maiali bianchi e neria km () ¢
stagionati nelle eantine pin antiche al mondo, ancora
attive. risalenti al 1320 Qui riposano longamente,
respirando aria unica della Bassa parmense (afosa
d’estate e nebhiosa d'inverno’ e sono diventati famosi
nel mondo. oggello del desiderio di z’.{'l‘:illl“ ristoranti.
chef come Avux Ducasse e Massnio Borrura, e prin-
cipi, da Carvo o'Ixcuicrerra ad Aisenro pr Moxaco.
Sul negozio on-line si possono comprare a tranei, a
meta o interi e VEngono &iu-dili in tutta ltalia |1|||]li “°
sottovioto, |:t'n]ll1 per essere gustati

www.salumianticacortepallavieina.it' shop

Innamorarsi di Ferrara

Cappellacel, zneea, salama da sugo, lacoppia.il pampa-
pato, il vino del bosco Eliceo: le buone forchette non
possonotirarsi indietro davantialle allettanti proposte
gastronomiche ferraresi e se poi si puo aggiungere
una visita alla bellissima citta estense, limmersione
nel territorio sara completa. Visie Ferrara propone
Fofferta "2 giorni per innamorarsi i Ferrara”, valida
tutti i fine settimana. che comprende larvivo al sabato.
un pernottamento, la visita guidata della eitta e una
cena lipica in ristorante. La domenica colazione in

hotelvisitalibera della cittae degustazione di |n|'n(|n|li
tipici in centro storico. Noleggio biei gratuito. Prezzo
a partire da 105 euro per persona,

www. visitlerrara.cu

Il Parmigiano Reggiano a filiera cortissima
I (-xff‘f'.“" (j”\'f'.f'.\' Sty I}l'l“' ('}ll‘ || I’f”'“li‘r;i“"'
B
Regoiano e il re dei formaggi e non rinunciano
ob tats
maiagodersi qualche saporita seaglia di questa
prelibatesza 1 Parmugiano Reggiano Parma2 063
nasce nel cuore della Foad| r-‘(j/fl'l ccol latte delle
bovinedecliallevamenti a conduzione Eaniliare
ol
collocati in un raggio di 10 chilometri dai casei-
fici della Cooperativa Casearta Agrinascente. Si
{ ;
lllll\l anche scegliere tra tanti varianti: dal Par-
migiano Reggiano con diverse stagionature (12,
18. 24. 30 e olire’ a quello Halal, Esiste inoltre,
|

un formaggio pervegetariani, il Verdiano, ano
con caglio vegetale da cardo,

www. 2006411
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Reggio & dintorni

ITINERARI GASTRONOMICI

E tempo di Tortello tour
[Lapastatresca e servita
e 1 ripieni sono infiniti

Da Reggio a Parma e Piacenza cambiano le tradizioni
ma non il gusta di tuffarsi in un paradiso di sapori
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REGGIO EMILIA, Premessa; pri-
ma di affrontare questo tour,
altamente consigliato da Visit
Emilia, ¢ il caso di prepararsi
tenendo per un paio di giorni
un’alimentazione decisamen-
te ipocalorica. Questo itinera-
rio, infatti, vi portera a scopri-
re le magie che reggiani, par-
migianie piacentiniriesconoa
creare con la pasta fresca.

La prima tappa prevede una
degustazione di tortelli verdi
diReggio Emilia di forma qua-
drata. Gli ingredienti variano
a seconda delle tradizioni fa-
miliarielocali, e, mentrela pa-
sta fresca & simile a quella del-
le vicine Piacenza e Parma, nel
ripieno oltre agli spinaci e alla
ricotta vengono aggiunti bieto-
le, lardo, aglio, prezzemolo,
noce moscata e il Parmigiano
Reggiano. la preparazione
reggianaprevedeil condimen-
toconburroeParmigiano Reg-
giano stravecchio ela tradizio-
ne prevede che i tortelli verdi
vengano preparati per la cena
della vigilia di Natale e, a Par-
ma, per la Nottedi San Giovan-
ni, il 24 giugno. I reggianivan-
nomolto fieri anche dellaricet-
ta dei cappelletti, che varia a
seconda della famiglia e della
localita, cosi comele dimensio-
ni che tendono ad aumentare
verso la Bassa. Appetitoso e ir-
resistibile, secondo una leg-
genda - che trae origine dalla
“Secchia Rapita” - il cuoco
«imitando di Venere il bellico,
l'arte difareil tortellino appre-

se», La seconda tappa del Tor-
tello Tour ci porta a Parma per
conoscere un piatto che é di-
ventato uno dei simboli pil
amati del territorio: gli anoli-
ni, chiamati anche cappelletti
(questione lessicale piuttosto
spinosa). Serviticon brodobol-
lente, la forma é quella di un
piccolo sole, conibordi frasta-
gliati o lisci, mentre il ripieno
puo essere di due tipi: quello
ditradizione “povera”, fatto di

Parmigiano Reggiano e pan-
grattato scottato nel brodo, e
quello di tradizione “ricca”, a
cui viene aggiunto anche lo
stracotto di carne. Quanto ai
tortelli che troverete nel Par-
mense, sempre rettangolari,
hanno varie personalita per
quanto il ripieno. Dai piti famo-
si alle erbette conditi foghe in
tal buter e sughe col formayj (af-
fogatinel burroe asciugati con
il formaggio) a quelli di zucca
a quelli con le patate, tipici
dell’Appennino, dove si condi-
scono con un sugo di funghi o
con il tartufo. In alta Val d’En-
za sitrova un particolare ripie-
nodipatate e erbette.
Terzatappa Piacenza: l'ine-
vitabile incontro & coni tortelli
con la coda. La loro origine ri-
saleal 1351, quandole cuoche
del castello di Vigolzone crea-
rono dei fagottini di pasta ri-
pienainonore diunospite mol-
toillustre: Francesco Petrarca.
Il nome & un richiamo alla for-
ma di questa pasta che avvol-
ge il ripieno di ricotta, spinaci

(oerbette) e formaggio grattu-
giato a imitazione di una cara-
mella odiuna treccia. Il sugoe
ascelta: dibase vengonoservi-
ticonburro, grana grattugiato
esalvia con a parte una ciotoli-
nada cui attingere sugo ai fun-
ghi. Quanto agli gli anvein
(anolini) piacentini si distin-
guonoperl'ingrediente fonda-
mentale delripieno, lostracot-
todimanzoalla piacentina.

TIPREOUAONE RISEAVATA
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GAZZETTA DI REGGIO

Reggio & dintorni

ITINERARI GASTRONOMICI

E tempo di Tortello tour
[Lapastatresca ¢ servita
e 1 ripieni sono infiniti

Da Reggio a Parma e Piacenza cambiano le tradizioni
ma non il gusta di tuffarsi in un paradiso di sapori

REGGIO EMILIA. Premessa: pri-
ma di affrontare questo tour,
altamente consigliato da Visit
Emilia, & il caso di prepararsi
tenendo per un paio di giorni
un‘alimentazione decisamen-
te ipocalorica. Questo itinera-
rio, infatti, vi portera a scopri-
re le magie che reggiani, par-
migiani e piacentiniriescono a
creare conla pasta fresca.

La prima tappa prevede una
degustazione di tortelli verdi
diReggio Emiliadiformaqua-
drata. Gli ingredienti variano
a seconda delle tradizioni fa-
miliarielocali,e, mentrela pa-
sta fresca & simile a quella del-
le vicine Piacenza e Parma, nel
ripieno oltre agli spinaci e alla
ricotta vengono aggiunti bieto-
le, lardo, aglio, prezzemolo,
noce moscata e il Parmigiano
Reggiano. La preparazione
reggiana prevede il condimen-
toconburroeParmigiano Reg-
gianostravecchio ela tradizio-
ne prevede che i tortelli verdi
vengano preparati per la cena
della vigilia di Natale e, a Par-
ma, per la Notte di San Giovan-
ni, il 24 giugno. I reggiani van-
nomolto fieri anche dellaricet-
ta dei cappelletti, che varia a
seconda della famiglia e della
localita, cosi come le dimensio-
ni che tendono ad aumentare
verso la Bassa. Appetitoso e ir-
resistibile, secondo una leg-
genda - che trae origine dalla
“Secchia Rapita” - il cuoco
«imitando di Venere il bellico,
l'arte di fare il tortellino appre-

se», La seconda tappa del Tor-
tello Tour ci porta a Parma per
conoscere un piatto che e di-
ventato uno dei simboli pil
amati del territorio: gli anoli-
ni, chiamati anche cappelletti
(questione lessicale piuttosto
spinosa). Serviticonbrodobol-
lente, la forma e quella di un
piccolo sole, con i bordi frasta-
gliati o lisci, mentre il ripieno
puo essere di due tipi: quello
ditradizione “povera”, fatto di

Parmigiano Reggiano e pan-
grattato scottato nel brodo, e
quello di tradizione “ricca”, a
cui viene aggiunto anche lo
stracotto di carne. Quanto ai
tortelli che troverete nel Par-
mense, sempre rettangolari,
hanno varie personalita per
quanto il ripieno. Dai piti famo-
si alle erbette conditi foghe in
tal butere sughe col formaj (af-
fogatinel burroeasciugati con
il formaggio) a quelli di zucca
a quelli con le patate, tipici
dell’Appennino, dove si condi-
scono con un sugo di funghio
con il tartufo. [n alta Val d’En-
zasitrova un particolare ripie-
nodipatate e erbette.
TerzatappaPiacenza: l'ine-
vitabile incontro & con i tortelli
con la coda. La loro origine ri-
saleal 1351, quandole cuoche
del castello diVigolzone crea-
rono dei fagottini di pasta ri-
piena inonorediun ospite mol-
toillustre: Francesco Petrarca.
Il nome & un richiamo alla for-
ma di questa pasta che avvol-
ge il ripieno di ricotta, spinaci
(oerbette) e formaggio grattu-
giato a imitazione di una cara-

mella odiunatreccia.Ilsugoe
ascelta: dibase vengonoservi-
ticon burro, grana grattugiato
e salvia con a parte una ciotoli-
nada cui attingere sugo ai fun-
ghi. Quanto agli gli anvein
(anolini) piacentini si distin-
guonoperl'ingrediente fonda-
mentaledelripieno, lostracot-
todimanzoalla piacentina.

EHIPRCOUAONE RIBERYATA
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GAZZETTA DI MODENA

Reggio & dintorni

ITINERARI GASTRONOMICI

I tempo di Tortello tour
[Lapastafresca ¢ servita
e 1 ripieni sono infiniti

Da Reggio a Parma e Piacenza cambiano le tradizioni
ma non il gusto di tuffarsi in un paradiso di sapori

REGGIO EMILIA. Premessa; pri-
ma di affrontare questo tour,
altamente consigliato da Visit
Emilia, ¢ il caso di prepararsi
tenendo per un paio di giorni
un’alimentazione decisamen-
te ipocalorica. Questo itinera-
rio, infatti, vi portera a scopri-
re le magie che reggiani, par-
migiani e piacentiniriescono a
creare conla pasta fresca.

La prima tappa prevede una
degustazione di tortelli verdi
diReggio Emiliadiformaqua-
drata. Gli ingredienti variano
a seconda delle tradizioni fa-
miliarielocali,e, mentrela pa-
sta fresca é simile a quella del-
le vicine Piacenza e Parma, nel
ripieno oltre agli spinaci e alla
ricotta vengono aggiunti bieto-
le, lardo, aglio, prezzemolo,
noce moscata e il Parmigiano
Reggiano. La preparazione
reggiana prevede il condimen-
toconburroeParmigiano Reg-
giano stravecchio ela tradizio-
ne prevede che i tortelli verdi
vengano preparati per la cena
della vigilia di Natale e, a Par-
ma, perla Notte di San Giovan-
ni, il 24 giugno. I reggiani van-
nomolto fierianche dellaricet-
ta dei cappelletti, che varia a
seconda della famiglia e della
localita, cosi come le dimensio-
ni che tendono ad aumentare
verso la Bassa. Appetitoso e ir-
resistibile, secondo una leg-
genda - che trae origine dalla
“Secchia Rapita” - il cuoco
«imitando di Venere il bellico,
l'arte di fare il tortellino appre-

ses. La seconda tappa del Tor-
tello Tour ci porta a Parma per

conoscere un piatto che é di-
ventato uno dei simboli pill
amati del territorio: gli anoli-
ni, chiamati anche cappelletti
(questione lessicale piuttosto
spinosa). Serviti con brodo bol-
lente, la forma e quella di un
piccolo sole, con i bordi frasta-
gliati o lisci, mentre il ripieno
puo essere di due tipi: quello
ditradizione “povera”, fatto di

Parmigiano Reggiano e pan-
grattato scottato nel brodo, e
quello di tradizione “ricca”, a
cui viene aggiunto anche lo
stracotto di carne. Quanto ai
tortelli che troverete nel Par-
mense, sempre rettangolari,
hanno varie personalita per
quanto il ripieno. Dai piti famo-
si alle erbette conditi foghe in
tal buter e sughe col formaj (af-
fogatinel burroeasciugaticon
il formaggio) a quelli di zucca
a quelli con le patate, tipici
dell’Appennino, dove si condi-
scono con un sugo di funghi o
con il tartufo. In alta Val d’En-
za sitrova un particolare ripie-
nodipatate e erbette.

Terza tappaPiacenza: I'ine-
vitabileincontro e coni tortelli
con la coda. La loro origine ri-
saleal 1351, quandole cuoche
del castello di Vigolzone crea-
rono dei fagottini di pasta ri-
pienainonore diunospite mol-
toillustre: Francesco Petrarca.
Il nome & un richiamo alla for-
ma di questa pasta che avvol-
ge il ripieno di ricotta, spinaci
(oerbette) e formaggio grattu-
giato a imitazione di una cara-
mella odiuna treccia. Il sugo &

ascelta: dibase vengono servi-
ticon burro, grana grattugiato
e salvia con a parte una ciotoli-
nada cui attingere sugo ai fun-
ghi. Quanto agli gli anvein
(anolini) piacentini si distin-
guono perl'ingrediente fonda-
mentaledelripieno, lostracot-
todimanzoalla piacentina.
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L'EMILIA DA VIVERE COME IN UN SET: DA DON
CAMILLO A ELIO GERMANO, DA BERTOLUCCI A
AMELIO, GUIDA AGLI ITINERARI PER CINETURISTI

Sy mass

FILM "VOLEVO NASCONDERMI", ELIO GERMANO. FOTO ENRICO DE LUIGI

UN FENOMENO IN CRESCITA, QUELLO DEI VIAGGI ALLA SCOPERTA DEI LUOGHI-SET DI
PRODUZIONI CINEMATOGRAFICHE E TELEVISIVE. DA CORREGGIO A SALSOMAGGIORE,
DA BRESCELLO A BOLOGNA, LA REGIONE DI GUARESCHI E BERTOLUCCI NE OFFRE IN
ABBONDANZA

«Si chiama movie tourism o, reso in italiano, cineturismo, e si identifica con il desiderio di andare a
vedere di persona i luoghi rappresentati dal cinema e dalla televisione». Cosi si legge nel saggio
"Visioni turistiche" di Debora Calomino (Maurfix Editore). "I film diventano la motivazione che spinge
le persone a scegliere una determinata localita, attratti dalla bellezza dei paesaggi, ma anche dalla

possibilita di sentirsi parte di una storia, come se camminare su quelle strade permettesse loro di



entrare in qualche modo nel film", spiega I'autrice. Viaggiare nei luoghi cult dei set cinematografici &
un fenomeno che appassiona, perché legato alle esperienze e alle emozioni. E se in questo periodo, gli
spostamenti sono piu ridotti, si pud approfittare delle ore costretti al chiuso a causa della quarantena
o dell'isolamento fiduciario per recuperare qualche pellicola che ci porti, con la mente, a spasso per la

nostra bella Italia, in attesa di andarci di persona.

O, se si e fortunati, di godere gia adesso di questi set a cielo aperto. Tra le regioni maggiormente
attrattive per la settima arte un posto di rilievo spetta all'Emilia: ci si muove nell’intreccio narrativo
che si snoda tra passato e futuro. Tornando indietro nel tempo, non si pud non partire da Brescello, in
provincia di Reggio Emilia, le cui strade e piazze sono state scenario delle storie di Don Camillo e
Peppone. Qui fu girato in gran parte il film "Don Camillo” del 1952, diretto da Julien Duvivier, con i due
storici protagonisti. Oggi il municipio e la Chiesa di Santa Maria Nascente, che conserva in una cappella
il crocifisso parlante, sono ancora nella piazza centrale del paese. Invece tanti oggetti di scena, come

la moto di Peppone, 'abito d’ordinanza di Don Camillo e le loro biciclette ma anche fotografie scattate
durante le riprese, manifesti e ricostruzioni di alcune location, sono nel Museo Peppone e Don
Camillo. La locomotiva che tante volte ci ha fatto entrare e uscire dal paese si trova nel parco intitolato
a Guareschi, mentre un “sostituto” del carro armato che compare in “Don Camillo e I'On. Peppone” fa
bella mostra di se in Piazza Mingori, dove, qualche mese fa, & stata collocata la statua del soldato
russo, legata al film “ll compagno don Camillo”. Vicino c’e il “Museo Brescello e Guareschi — Il
Territorio e il cinema”. Non pud mancare una sosta alla casa del sindaco in via Carducci, invece la

stazione ferroviaria e alla fine di Viale Venturini.

Salone Moresco, Salsomaggiore. Bertolucci ci ha girato "L'ultimo imperatore"

Si gira sempre nel territorio reggiano, tra sterminati boschi di pioppi e le banchine del fiume Po, con

“Volevo Nascondermi”, il film sul pittore Antonio Ligabue, interpretato da Elio Germano girato a


http://www.visitemilia.com/

Correggio. Con la regia di Giorgio Diritti, il film ha vinto alla Berlinale — Berlin International Film Festival

nel 2020 ed é stato proclamato miglior film ai premi David di Donatello 2021, con sette statuette.

| castelli e i borghi storici che circondano Parma non sono sfuggiti agli occhi dei registi e non
sfuggiranno ai cineamatori. A Salsomaggiore Terme si possono rivivere alcune scene di “L’Ultimo
Imperatore” ambientato nell’elegante salone moresco del Palazzo dei Congressi. La citta termale

spesso set cinematografico, come per il recente “ll Signore delle Formiche” di Gianni Amelio.

In regione sono nati veri e propri percorsi a tema, grazie a un lavoro congiunto di Regione Emilia-
Romagna, Apt Servizi Emilia Romagna, Emilia-Romagna Film Commission, Fondazione Cineteca di
Bologna e Istituto dei Beni Culturali (visibili sul sito Emilia Romagna.it). Tra questi l'itinerario
bolognese, nella citta dove Pier Paolo Pasolini nacque ben un secolo fa nel marzo 2022 (ricorrenza che
vedra nel corso dei mesi numerosi eventi dedicati), ripercorre i luoghi in cui il celebre artista ha vissuto
e si @ formato e quelli che rappresentarono motivi d'ispirazione per la sua poetica e il suo cinema. Dal
Liceo Statale Luigi Galvani all’Universita in Via Zamboni, alle location dove giro I'Edipo Re, come il
Portico dei Servi e Piazza Maggiore; da Via Borgonuovo alla Via Dei Poeti, passando per la Libreria
Nanni, la piu antica libreria cittadina (erede dell’Antica Stamperia della Colomba trasformata
nell’Ottocento in libreria antiquaria) in via dei Musei sotto i portici, dove il regista comprava i libri e
che ancora oggi & un richiamo per i turisti. Colpisce la visione prospettica sulle tipiche bancarelle in
stile parigino degli anni ‘20, dove si possono trovare volumi usati e d’occasione. Senza dimenticare la
biblioteca della Cineteca di Bologna sede del Centro Studi/Archivio Pier Paolo Pasolini, in cui sono
conservati i documenti originali relativi alle sue opere cinematografiche: foto di scena, sceneggiature,
ritagli stampa, oltre a rari documenti audiovisivi. Ben undici gli itinerari studiati dalla Cineteca di

Bologna per esplorare luoghi pilt 0 meno noti attraverso gli occhi dei grandi maestri del cinema.

Spostandosi verso il mare, in Romagna, non mancano le location amate dai cineasti, come nel film
“Sotto il sole di Riccione” su Netflix. Tra i luoghi da ritrovare c'e lo stabilimento Bagno Cesare 66 dove i
protagonisti vivono le loro avventure e I'Aquafan. Ai piedi del faro di Marina di Ravenna, tra i
pescherecci e le barche a vela del Porto turistico, si rivivono le scene della serie Netflix “Summertime”.
Qui, infatti, Summer, Dario, Sofia e gli altri si riuniscono al tramonto per un aperitivo. Una
trasposizione cinematografica non certo lontana dalla realta: quest’area da sempre & punto di raccolta

per quanti, soprattutto in estate, hanno voglia di staccare dalla quotidianita.

Infine, anche la gastronomia domina il cibo. Il re dei formaggi, il Parmigiano Reggiano, & divenuto

fonte di ispirazione per un film, da poco andato in onda su Rai 1 (presto online sul sito del Consorzio


http://www.cineturismo.cinetecadibologna.it/itinerari
http://www.cineturismo.cinetecadibologna.it/itinerari

del Parmigiano). Si chiama “Gli Amigos” ed e stato diretto da Paolo Genovese. Tra i protagonisti ci
sono |'attore Stefano Fresi e lo Chef Massimo Bottura, alle prese con una scuola di cucina e con una
sfida a base di Parmigiano Reggiano, che diventa un viaggio alla scoperta delle origini e i segreti del
famoso formaggio. Per riviverne le atmosfere, basta visitare alcuni dei caseifici in cui nasce questa

prelibatezza casearia, senza dimenticare gustosi assaggi.
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Un set chiamato Italia

Tutti ricordano quel «Marcello, come here» pronunciato da un’incantevole Anita Ekberg
nel mezzo della Fontana di Trevi. Fu quella pellicola di Federico Fellini a trasformare il
nostro Paese in un sogno, un'illusione onirica dove ogni cosa é meravigliosa.

1l cinema é riuscito, per gran parte del Novecento, a rappresentare l’evoluzione del
paesaggio italiano attraverso la sua lente. Oggi perd i film sono anche strumenti di
promozione turistica capaci di contribuire e influenzare il numero di presenze in un
determinato territorio. Ne & ben consapevole Regione Veneto che lo scorso settembre, in
occasione della 78esima Mostra internazionale d’arte cinematografica di Venezia, ha
presentato un accordo di collaborazione tra I’Amministrazione regionale e la Veneto Film
Commission, dando cosi vita a un protocollo nato con lo scopo di promuovere le
eccellenze paesaggistiche regionali da suggerire come location per set cinematografici o
da inserire in produzioni televisive.


https://www.panorama.it/Viaggi/italia/set-chiamato-italia-cinema
https://www.panorama.it/Viaggi/italia/set-chiamato-italia-cinema

Secondo 1'assessorato regionale al Turismo, «il cinema & un potente strumento per dare
visibilita e fare promozione perché, spesso, una immagine vale pit di mille parole.
L’accordo di collaborazione siglato con la Veneto Film Commission intende sostenere la
nostra politica di sviluppo turistico attirando, nella nostra regione, ’attenzione dei media
nazionali oltre a quelli esteri».

1l Veneto & stato “palcoscenico” di numerose pellicole internazionali di successo. 1l suo
capoluogo, Venezia, ha pili volte ospitato 'agente 007, tra un soggiorno all’Hotel Danieli,
una visita al Belmond Cipriani e un Vesper Martini allo storico caffe Florian. Ed € sempre
I"Hotel Danieli - pilt precisamente la sua Doge Dandolo Royal Suite con arredi originali del
Quattrocento e rubinetteria d’oro - ad aver fatto da sfondo alle avventure di Elise e Frank
(rispettivamente interpretati da Angelina Jolie e Johnny Depp) nel film The Tourist.
Anche la storia del pilota d’aerei protagonista del Paziente Inglese si svolge in Veneto, pil
precisamente in provincia di Treviso, a Nervesa della Battaglia, dove si trova uno dei
campi pit belli al mondo e dove si possono rivivere le leggende dei pionieri del volo
attraverso una flotta di aerei storici, tra cui proprio il Tiger Moth originale usato per le
riprese del film.

Ma I'Italia intera puo essere definito «un set cinematografico in continua evoluzione». Lo
sa bene I’ente turistico Visit Emilia che invita visitatori da tutto il mondo a scoprire le
bellezze del territorio, ammirando quei scorci e quei paesaggi, visitando quelle citta e
vivendo quelle storie rese celebri dalle telecamere di Bertolucci e altri grandi registi.

Il viaggio di Visit Emilia comincia a Brescello, le cui strade e piazze sono state scenario
delle storie di Don Camillo e Peppone. E facile ritrovare qui il mondo piccolo descritto da
Giovannino Guareschi, immaginare il parroco e il sindaco, i compagni e i fedeli. Il
municipio e la Chiesa di Santa Maria Nascente, che conserva in una cappella il crocifisso
parlante, sono ancora nella piazza centrale del Paese. E possibile anche visitare la famosa
casa del sindaco in via Carducci e fermarsi alla stazione ferroviaria alla fine di viale
Venturini. A Brescello sorge poi il Museo Peppone e Don Camillo, dove & possibile
ammirare tanti oggetti di scena come la moto di Peppone, ’abito d'ordinanza di Don
Camillo e le loro biciclette ma anche fotografie scattate durante le riprese, manifesti e
ricostruzioni di alcune location.

E invece ambientato a Campegine, Il Cammino della speranza di Pietro Germi, mentre &
stata Reggiolo a ospitare Federico Fellini durante le riprese de La Voce delia luna, con
protagonisti Roberto Benigni e Paolo Villaggio. Correggio, citta natale di Luciano
Ligabue, € stato anche il set per il suo Radiofreccia, ed Elio Germano ha vestito i panni
del pittore Antonio Ligabue nella pellicola Velevo Nasconderminel borgo di Gualtieri.

Parma € stata poi lo sfondo di molti lavori cinematografici di Bernardo Bertolucci come
Prima della Rivoluzione, ambientato al Duomo di Parma e in zona Villetta — dove si trova
la casa di Cesare in Via Vittime Civili di Guerra — e poi negli interni di Palazzo della Rosa
Prati, abitazione di Fabrizio. Il film immortala anche il Parco Ducale e il complesso della
Pilotta, location che, con il Duomo, il regista ha riutilizzato per le riprese del film La Luna.
E come non pensare a Ugo Tognazzi che nelle vesti di Primo Spaggiari ne La tragedia di
un uome ridicolo, percorre in bicicletta le strade della citta, attraversando Via Farini, il
ponte Caprazucca e Piazza Garibaldi sotto la pioggia e lasciandosi alle spalle San
Giovanni, dove si era celebrato il matrimonio tra Fabrizio e Clelia in Prima della
Rivoluzione.



Anche i castelli e i borghi che circondano Parma hanno ospitato diversi film. Roncole
Verdi é stato teatro delle riprese di Novecento, mentre a Salsomaggiore Terme si possono
rivivere alcune scene de L'Ultimo Imperatore, ambientato nell'elegante salone moresco
del Palazzo dei Congressi. C'é poi il Castello di Torrechiara, che ha fatto da cornice a
svariate pellicole, tra le quali Addio fratello crudele di Giuseppe Patroni Griffi, I
Condottieri — Giovanni delle Bande Nere di Luis Trenker, Donne e Soldati di Antonio
Marchi e Luigi Malerba e, recentemente, Ladyhawke di Richard Donner.

Pinocchiodi Matteo Garrone - candidato per due statuette agli ultimi Oscar - cifa
riscoprire la storia di Collodi attraverso alcuni luoghi iconici del Bel Paese. Tra Siena e
Arezzo, pil1 precisamente nella lussureggiante Valdichiana, é stato infatti ricreato il borgo
di papa Geppetto, mentre la Fata Turchina ci ha portato sino in Puglia, ad Altamura.
Ostuni e Fasano sono il «Paese dei Balocchi scelto da Garrone, e infine sono le acqua di
Polignano a ospitare il terribile Pescane.

Solo la scorsa estate, € stata invece Tropea a ospitare una produzione hollywoodiana,
quella di The Marvel, sequel di Capitan Marvel dell’universo di supereroi MCU.
L’annuncio era stato dato su Facebook dal sindaco della citta Giovanni Macri. «Sara
emozionante assistere alla proiezione del film che regalera al mondo intero anche un
pezzetto di Tropea, la Citta dal Respiro Universale che nei millenni si e distinta per
I'attitudine all’incontro, allo scambio e all’accoglienza di popoli e di idee» aveva
dichiarato il primo cittadino.

E quest’anno, un'altra Italia, quella disegnata dai Pixar Animation Studios in co-
produzione con Walt Disney Picture potrebbe portarsi a casa una candidatura (e perché no
una statuetta) come miglior pellicola d’animazione. Luca, il film diretto da Enrico
Casarosa, ricostruisce con precisione e amore la Liguria, tanto amata dal registra. «Ho
voluto esaltare il mio mare e farlo vedere al mondo, con tanti dettagli, come la musica di
Bennato e la pasta al pesto con i fagiolini e le patate». La storia dei due piccoli mostri
marini alla scoperta del mondo degli umani si svolge lungo le scogliere delle Cinque Terre
etrai“carugi” di Portorosso, traicolori e i sogni di un’indimenticabile estate italiana.

Don Camillo e Peppone
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Castelli d’Italia, 50 meraviglie a chilometro zero
perfette per una gita

Sono oltre 20.000 le architetture fortificate presenti in Italia. Castelli, torri, citta fortificate, forti,
roccaforti e cinta murarie che raccontano la storia dei vari territori. Meraviglie del Bel Paese che
I'Istituto Italiano dei Castelli, (vedi video) un'organizzazione culturale senza scopo di lucro, da piu
di cinquant'anni tutela sia con il censimento e le attivita di restauro che con la sensibilizzazione
della comunita sul valore di questo immenso patrimonio. Ecco, nella gallery, i

cinquanta castelli piu affascinanti d'ltalia. Un concentrato di bellezza a chilometro zero, invidiato
in tutto il mondo.

Castello di Torrechiara
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Castelli e regge, sapori Dop, tesori d’arte, valli incontaminate, sorgenti termali... Nel cuore
emiliano dell’Emilia Romagna, tra le province di Parma, Piacenza e Reggio Emilia, ci sono tutti gli
ingredienti per organizzare una vacanza tra cultura e castelli, food & wine, terme e outdoor.

Una ricchezza che, quest'anno, parte dalle iniziative nate in occasione diEmilia 2020+21 per vivere
tutto il territorio attorno a Parma capitale della cultura 2020+21 in un unico viaggio di scoperta, a
un passo da casa.

Parma, capitale della cultura e dei sapori

Grande protagonista della scena culturale & Parma, Capitale della Cultura 2020 + 2021. Il suo
patrimonio artistico gia ricchissimo, ora & valorizzato dalle mostre immersive che restituiscono
un'esperienza virtuale in 3D, ma molto emozionale e realistica.

Ma la provincia € anche un forziere di antiche epopee grazie ai castelli del Ducato di Parma e
Piacenza che racchiudono storie di cavalieri, fantasmi e nobili. Dai Farnese ai Pallavicino, dai Meli
Lupi ai Landi, il territorio & disseminato da questi testimoni di antichi feudi. Una per tutte &

la Reggia di Colorno, lussuosa residenza dei Duchi di Parma che vanta addirittura 400 sale in un
trionfo di stucchi, volte affrescate e fontane. O ancora la Rocca Sanvitale, un tempo residenza di
caccia dei Farnese e dei Borbone, e la Rocca Meli Lupi di Soragna, meraviglia barocca ricca di
affreschi e pitture.

Piacenza, arte fuori e dentro i palazzi

Arte da vivere col naso all’insu, al cospetto di cupole affrescate. Ma anche fuori da chiese e palazzi,
sotto lo sguardo dei passanti che attraversano le piazze. Succede nel cuore di Piacenza, Piazza
Cavalli, ai piedi delle sculture equestri seicentesche realizzate da Francesco Mochi. Qui, fino al 28
febbraio si potra ammirare l‘installazione di 18 cavalli in vetroresina di Mimmo Paladino, in un
inedito scambio di sguardi fra passato e presente. E 'opera Paladino Piacenza realizzata proprio in
occasione di Parma Capitale della Cultura 2020+21.

Reggio Emilia, felice incontro fra antico e moderno

Ricca di saperi e sapori € anche Reggio Emilia, la citta dello storico Tricolore e degli avveniristici
ponti firmati Calatrava che dominano la stazione Mediopadana dell’alta velocita. Un biglietto da
visita di tutto rispetto, che s’impone allo sguardo gia dall’Autostrada del Sole. Ma cid non deve
trarre in inganno. La citta, infatti, pur aperta al futuro & un luogo a dimensione umana con le sue
piazze e i suoi portici raccolti attorno ai quali pulsa un centro accogliente e famigliare.
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GAZZETTA DI MODENA

Con Accorsi
lanostra regione
shanca: 9 milioni
di contattisul web

E un successo il lancio del progetto di sinergie turistiche
Nei video la bellezza e il meglio dei nostri luoghi pit insoliti

Carlo Gregori

Prosegue la cavalcata promo-
zionale dell’Emilia Romagna
cometerradibellezze ed attra-
zionida scoprire attraversoivi-
deo di Stefano Accorsi. | video
postati hanno totalizzato ben
9,2 milionidi visitatorisu You-
tube e altri canali social am-
pliando Pattrattivita della no-
straregionenonsoloinltaliae
all’estero ma anche tra i nostri
concittadini. leri a Palazzo Re
Enzo nel cuore di Bologna si &
infatti tenuto un incontro con
I'attore e i promotori — Regio-
neEmilia-Romagna, Apt Servi-
zi E-R, Visit Emilia, Cineteca
Regionale e alcuni rappresen-
tanti delle istituzioni locali —
perfareil punto di questa espe-
rienza innovativa di marke-
ting attraversoraffinati “corti”
adattatiai social in vista del do-
cufilm complessivo che presto
sara in lavorazione. Si tratta
del progetto “Via Emilia” che,
iniziato due anni, fa, ¢ arrivato
ametadel percorso. E coinvol-
ge decine e decine di destina-
zioni turistiche anche piccole
o0 poco note e di luoghi dell’ec-
cellenza (termine abusato ma
in questo caso adatto) per sco-
prire cio che non € ovvio come
laRivierae’Appenninomaan-
che i borghi, i paesaggi pit in-
soliti e soprattutto tanta cultu-
ra e arte. Gli elenchi sono stati
fattidal presidente della Regio-
ne Stefano Bonaccini, da Mat-
tia Sartori, I'ex “sardina” oggi
consigliere comunale a Bolo-

gna e delegato proprio al turi-
smo, esoprattutto dall'esperto

Emanuele Burioni, capo
dell’Apt Service regionale. E
non & una lista da poco: 530
musei, 202 teatri (siamo nella
regione con piu palcoscenici
inltalia), 26 museidel cibo, 58
borghi di alto pregio, 22 ter-
me, 44 prodottialimentari tipi-
ci Dop e Igp, 100 chilometri di
portici, 110 chilometri di co-
sta, 9mila chilometri di strade
esentieriper biciclette, 34 par-
chi naturali, e 15 siti Unesco.
Pit1 la Food Valley e la Motor
Valley, tra Modena e Bologna,
che si stanno fondendo a livel-
lodi promozione turistica. Co-
me haspiegatoBonaccini, «ab-
biamo presentato il tutto
all’Expo di Dubai e l'interesse
é stato notevole. Tanto che sti-
miamoche graziea questa ope-
razione negli Emirati avremo
presto un 10-15% di presenze
in pittnel dopo Covid».
Diventa percio chiaro come
i video con Stefano Accorsi —
con la sua simpatia, la sponta-
neita e il suo humor emiliano -
creati in tandem con Andrea
Delogu siamo uno strumento
nonsoloessenziale mainnova-
tivo per presentare in pochi se-
condi scorci del nostro Appen-
nino, i portici di Modena, il
centro storico, i prodotti, e allo
stesso modo le emergenze di
ogni altra provincia. Perché lo
scopo, come ha spiegato, Bo-
naccini, e «fare sinergia in un
territorio vasto come la regio-
ne dove, superati i campanili-

smi, ognuno potra piantare la
sua bandierina perfare la diffe-
renza restando in sinergia con
gli altri». Il ruolo di Accorsi in
questi video di grande succes-

so sui social & quindi quello di
introdurre il pubblico ai pae-
saggi, all’'arte eailuoghidicul-
tura della nostra regione an-
che unendoli, come nel caso
dei percorsi e dei sentieri ap-
penninici, uno dei settori in
maggior sviluppo. Video che,
con lo spot sui canali tv nazio-
nalidurantela pandemia (800
passaggi con grande audien-
ce), coinvolgonole capacitaei
saperi dei migliori consulenti
emiliani: il fotografo Nino Mi-

gliori, il geografo Franco Fari-
nelli, la scrittrice Mariangela
Gualtieri, il presidente della Ci-
neteca Regionale (questa si
un’eccellenza, unica al mon-
do) Gian Luca Farinelli, Livia
Cervolinidi Energica, la prima
superbike elettrica emiliana, e
il sistema Data Valley che sta
nascendo nel Tecnopolo bolo-
gnese dentro la ex Manifattu-
ra, un progetto avveniristico
di portata mondiale che occu-
pera 2mila esperti didati, a co-
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IPROMOTORI DI "'VIA EMILIA"
BONACTINI BURIONI, SARTORI, CASA
EILSINDACO O RIMINESADEGHOLVAAD

La frontiera oggi
sono cinema e teatri:
abbiamoil record
disale, una Cineteca
unica al mondo

eil Fellini Museum

Bonaccini: «A Dubai
i video con Accorsi
sono piaciutieora
sistima che avremo
10-15mila presenze
in pit sul territorio»
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minciare  dall'elaborazione
meteo per 27 Paesieuropei.

E grande la soddisfazione
per gliobiettivifinoad orarag-
giunti. Spiega Burioni, il supe-
resperto di promozione turisti-
ca in regione: «E un progetto
che vede coinvolte tutte le de-
stinazioni turistiche inun lavo-
ro sinergico. Non & un proget-
to solo di ambito regionale ma
di tanti territori. E il prossimo
anno continueremo a produr-
re racconti su questi territori

per valorizzare la loro arte e il
loro ambiente. Ovviamente
I'ambizione é concentrata tut-
tasul docufilm: Accorsiraccon-
terd la nostra regione. Lo pre-
senteremo in un palcoscenico
internazionale nell'ambito di
un festival del cinema. Quanto
al Datacenter, il turismo ne é
coinvolto: i dati elaborati ci
permetterannodiinterpretare
le tendenze e di ottimizzare i
pianistrategicisul turismo».
Unruolo centrale spettaalla

Cineteca che oradiventarisor-
sa turistica, soprattutto dopo
'apertura del Fellini Museum
di Rimini. Sono state elencate
decine di nomi di celebri regi-
sti, attori e sceneggiatori emi-
liano-romagnoli e film di gran-
de successo da “Don Camillo”
alrecente “Diabolik”. E damar-
70, in occasione del centena-
rio della nascita, la Cineteca
annuncia numerose iniziative
perricordare Pier Paolo Pasoli-
ni.
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GAZZETTA DI MODENA

CRISTIAND CASA

Visit Emilia

Cristiano Casa, assessore al
turismo di Parma e presiden-
te di Vist Emilia: «Accorsi e un
testimonial perfetto della no-
stra terra. Anche il suo lavoro
con i teatri ha dato un impulso
straordinario non solo alla re-
gione ma anche a noi emiliani
eromagnoli.Impariamoavive-
reil territorioscambiandoci co-
se e posti. Abbiamo posti
straordinarie grazieala siner-
gia emergono. E un modo per
unire progetti e opportunitas.
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Progetto “Via Emilia”: Accorsi fa il pieno di visualizzazioni

Promozione della Regione
oltre 9 milioni di contatti
Per il 2022 altri 10 video
dell'attore bolognese

CESENA
Stefano Accorsi testimonial fa il
pieno divisualizzazioni.

Nell’agenda 2022 dell’attore
emiliano prosegue I'impegno
come testimonial dell’Emi-
lia-Romagna nell’ambito del
progetto “Via Emilia” avviato
due anni fa da Apt Servizi Emi-
lia-Romagna con le destinazioni
turistiche regionali e finalizzato
avalorizzare le eccellenze della
regione.

Sul web raggiunta una “au-
dience” di oltre 9,2 milioni di

contatti: tante sono state le vi-

sualizzazionideivideo e dei post

di Accorsi in tandem con I'altra

testimonial, Andrea Delogu.
Protagoniste, in generale nella

campagna di promozione, sono

stati il fascino delle cit-

ta d’arte con iloro mo-

numenti Unesco (ulti-

mo in ordine di tempo,

i Portici di Bologna),

dagli inimitabili pro-

dotti della Food Val-

ley, Motor Valley e

Wellness Valley, ma anche della

della cultura (quasi 100 teatri

storici e oltre 500 musei), pas-

sando perl'alta moda e la natura

incontaminata. Il prosieguo del

progetto “Via Emilia”, presenta-

toieri a Bologna, prevede nel

2022 dieci nuovi video dell’atto-

rebolognese, che periodicamen-

tededichera alllEmilia Romagna

un ricco palinsesto di post sui
suoi canali social.

Alla presentazione erano pre-

senti, tra gli altri, sia Accorsi, sia

il sindaco di Rimini Ja-

mil Sadegholvaad, sia

il presidente della Re-

gione, Stefano Bonac-

cini, che ha detto: «A-

vevamo davanti a noi

la necessita di riuscire

acomunicare attraver-

so nuovi linguaggi i nostri punti

diforza. Oggipossiamodiredia-

ver vinto questa sfida, grazie an-

che al contributo degli straordi-
nari testimonial che ci hanno
aiutatoaportarelimmaginedel-
la nostra Regione ovunque nel
mondo».

600

TRA MUSEI
E TEATRI
MESSI
IN EVIDENZA

Da sinistra Emanuele Burioni, Direttore APT Servizi Emilia Romagna,
Stefano Bonaccini, Presidente della Regione Emilia Romagna, Stefano
Accorsi, Matteo Santori, Presidente Destinazione Turistica
Bologna/Modena, Cristiano Casa, Presidente Visit Emilia, Jamil
Sadegholvaad Visit Romagna
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